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Aceite de Madrid 

Almazaras  

• Recespaña Sociedad Cooperativa (Villarejo de 

Salvanés) 
 

• Sociedad Cooperativa del Campo Aceitera 

(Villarejo de Salvanés) 
 

• Cooperativa del Campo Santo Cristo 

(Colmenar de Oreja) 
 

• SAT 1681 Virgen del Rosario (Chinchón) 
 

• SAT 2908 Santa Lucía (Carabaña) 
 

• Vinos y Aceites Laguna S.L. (Villaconejos) 
 

• Oleum Laguna S.L. (Villaconejos) 
 

• Aceite de Oliva Campo Real S.L. (Campo 

Real) 
 

• Aceitera de Arganda Sociedad Cooperativa 

(Arganda del Rey) 
 

• Virgen de la Oliva Sociedad Cooperativa 

(Valdilecha) 
 

• SAT 1433  La  Peraleña  (Perales de Tajuña) 
 

• Cooperativa Aceitera de Tielmes (Tielmes) 
 

• SAT  4479 Almazara La Concepción 

(Navalcarnero) 
 

• SAT 1680 Santiago Apóstol ( Villa del Prado) 
 

• SAT 1432 Virgen de la Nueva (San Martín de 

Valdeiglesias) 
 

• SAT 1431 San Esteban Protomártir 

(Cenicientos) 
 

• Aceites Naturales de España S.L. 

(Torremocha del Jarama) 
 

• La Aceitera de La Abuela S.L.  (Titulcia) 
 

 

 

Envasadora 

• Villa Oleum S.L. (Valdaracete) 
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Encomienda para la DOP Aceite de Madrid 

Como todos los años la 
Comunidad de Madrid re-
conoció el día 2 de mayo 
destacadas trayectorias 
profesionales y la excelen-
cia en instituciones. 

La Denominación de Origen 
Protegida Aceite de Madrid 
recibió este año una enco-
mienda en el acto de imposi-
ción de medallas y condeco-
raciones de la Orden del Dos 
de Mayo, celebrado el 2 de 
mayo en la Real Casa de 
Correos. 

Este reconocimiento es prin-
cipalmente para los más de 
4.500 olivicultores y las al-
mazaras de la Comunidad 

de Madrid, que trabajan día 
a día para mejorar la calidad 
de los aceites que se produ-
cen en la región y a los que 
representa la nueva DOP 
Aceite de Madrid. 

Recogió  el premio  de ma-
nos de la presidenta de la 
Comunidad de Madrid, Isa-
bel Díaz Ayuso y en nombre 
de  todos los agricultores 
que se dedican  al cultivo  
del olivo y de los productores 
Mariano García-Patrón Do-

mingo,  presidente de 
UCAM, por haber sido esta 
entidad promotora de este 
proyecto. 

Al acto de entrega asistieron 
además del presidente de 
UCAM, el presidente de 
Aceite de Madrid Rafael Gó-
mez Toba y el hasta el año 
2.022  director  de  Aceite  
de  Madrid, Jesús Pérez 
Sánchez. 

Promoción de Aceite de Madrid en  
restaurantes de la capital 

Las Consejerías de Medio 
Ambiente, Vivienda y Agri-
cultura y de Cultura, Turis-
mo y Deporte se unen para 
promocionar el Aceite de 
Madrid en 15 restaurantes 
de la capital. 

La actividad promocional 
consistió en dar a conocer el 

Aceite de Madrid a los clien-
tes de restaurantes de la 
capital. 

Los AOVEs elegidos para 
esta promoción han sido 
Capricho de Pósito de la 
Cooperativa Aceitera del 
Campo, Mantua Carpetana 
de La Aceitera de la Abuela 

y Oleum Laguna de Blas de 
Oleum Laguna. Se han ele-
gido estos AOVEs por haber 
recibido varios premios inter-
nacionales el pasado año 
2.022. Los aceites se envia-
ron a los restaurantes con 
una nota de cata explicativa 
de las características de 
cada uno de ellos. 
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AOVEs de las almazaras 
Aceitera del Campo y 
Oleum  Laguna  han  sido 
premiados  en  varios  
concursos      internacio-
nales. 

Los AOVEs de las almaza-
ras Aceitera del Campo y 
Oleum Laguna que conti-
núan apostando por la cali-
dad y el trabajo bien hecho 
han viajado hasta Japón, 

Premios internacionales para el Aceite de Madrid  

Aceite de Madrid en el evento Sala por Madrid 

El pasado 10 de mayo 
Aceite de Madrid colaboró 
y participó en  el  evento  
Sala por Madrid. 

La Asociación Empresarial 
de Industrias Alimentarias de 
la Comunidad de Madrid 
(ASEACAM) con las 7 es-
cuelas de Hostelería de Ma-
drid con estudios de Servi-
cios en Restauración 
(sala) han organizado el 
evento “Sala por Ma-
drid” en el IES Hotel Escuela 
de la Comunidad de Ma-
drid con la colaboración es-
pecial de la Comunidad de 
Madrid, de la DOP Aceite de 
Madrid, de la DO Vinos de 
Madrid y de Madrid Rural. 
También han apoyado esta 
actividad la Academia Madri-
leña de Gastronomía, la 
Asociación Hostelería Ma-
drid, AMER, Provacuno, la 
IGP Carne de Guadarrama, 
la D.G Chinchón y ACYRE 
entre otras instituciones.  Un 

donde en el certamen Olive 
Japan la Aceitera del Campo 
ha recibido varias medallas, 
oro para “Capricho de Pósi-
to” de la variedad picual y  
plata para “Capricho de Pó-
sito” de la variedad cornica-
bra. En este mismo certa-
men la almazara Oleum La-
guna ha sido galardonada 
con una medalla de oro para 
“Loa 77” y otra para “Oleum 
Laguna de Blas”. Por otra 
parte, “Loa 77” vuelve a es-
tar en la guía Evoleum 2023, 
de los 100 mejores aceites 
de oliva virgen extra del 
mundo.  

En el concurso Olive Oil 
Awards Zurich, la almazara 
Oleum Laguna recibió varios 
premios, mejor aceite de 
España y mejor aceite ecoló-
gico del Mundo para “Loa 
77” y medalla de plata para 
“Oleum Laguna de Blas”. 

Por último, en Athena Inter-
national Olive Oil Competi-
tion, la almazara Oleum La-
guna ha recibido para sus 
AOVEs doble oro para “Loa 

77” y plata para “Oleum La-
guna de Blas”. 

Enhorabuena por estos pre-
mios y por seguir apostando 
por la calidad de los Aceites 
de Madrid. 

encuentro que ha reunido a 
hosteleros, representantes 
del sector agroalimentario, 
nutricionistas, investigado-
res, periodistas, profesores y 
estudiantes para dar difusión 
y reconocimiento a los ali-
mentos de Madrid y a los 
grandes profesionales de 
servicio de sala en la gastro-
nomía española.  

Se han impartido diferentes 
talleres con productos como 
quesos, vinos,  jamón, cafés 
y tés, carnes, verduras, acei-
tes, cervezas, con el apoyo 
de grandes profesionales de 

sala y la colaboración de 
alumnos de todas las escue-
las de hostelería de Madrid.  
 

La consejera de Medio Am-
biente, Vivienda y Agricultu-
ra, Paloma Martín Martín, 
fue la encargada de presen-
tar el acto, junto al presiden-
te de Aseacam, Nicolás Be-
nito, destacando “que hay 
que poner en valor” los pro-
ductos de nuestra región. La 
Consejera ha valorado la 
importancia del sector ali-
mentario, que  “genera el 
9,5% del PIB industrial ma-
drileño, con 1.692 industrias 
alimentarias que facturan 
alrededor de 6.500 millones 
de euros anuales”. Recorrió 
los talleres donde se presen-
taron innovadoras propues-
tas y donde los participantes 
elaboraron diferentes pre-
sentaciones en equipos mul-
tidisciplinares, que se sirvie-
ron como degustación  al  
público  asistente. 

Aceite de Madrid participó 
con un estand para dar a 
conocer los aceites que se 
producen en nuestra región 
y donde se cataron los cinco 
AOVEs certificados, Alma de 
Laguna, Capricho de Pósito, 
Oleum Laguna de Blas, Oro 
Madrid y Reces. Para dirigir 
la cata de estos aceites es-
tuvo la directora de Aceite 
de Madrid, Esther Alonso 
González, también miembro 
del Panel de Cata de la Co-
munidad de Madrid. Al es-
tand se sumó el grupo 
Allard, con su AOVE elabo-
rado por la almazara Oleum 
Laguna y su sumiller Gabriel 
Villacrés Ruiz que nos delei-
tó con un taller de AOVE y 
pan artesano.   

El evento finalizó con 
un cóctel elaborado por los 
alumnos de cocina y la de-
gustación de los trabajos 
realizados en cada uno de 
los talleres.   
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La Despensa de Madrid, 
vuelve a recorrer nuestra 
región del 17 de mayo al 
22 de octubre. 

Esta edición comenzó el día 
14 y 15 de mayo en Lozo-
yuela y Majadahonda, res-
pectivamente. 

AOVE, lácteos, verduras y 
hortalizas, dulces, miel, vino, 
pan, aperitivos, carnes, pas-
ta fresca, entre otros produc-
tos recorrerán hasta 17 mu-
nicipios de la Comunidad de 
Madrid.  

En cada una de estas citas, 
los vecinos podrán visitar 15 
casetas en las que se pro-
mocionan alimentos locales 
con la garantía de calidad ‘M 
Producto Certificado‘, sello 
de calidad de la Comunidad 
de Madrid. Los visitantes 
podrán degustar y adquirir  
productos de proximidad y 
conocer la mejor oferta gas-
troalimentaria local. De  
Aceite de Madrid participa-
rán en alguna de las locali-

dades las almazaras Reces-
paña de Villarejo de Salva-
nés y Aceitera de Arganda 
de Arganda del Rey con los 
AOVEs que producen cada 
una de ellas. 

La Comunidad  de Madrid 
participa en esta primera 
edición del Festival, cele-
brado en el Hipódromo de 
la Zarzuela para  promo-
cionar los  alimentos  de   
proximidad. 

En un entorno natural al aire 
libre, se celebró del 26 al 28 
de mayo el I Festival de 
Campo, en el que participa-
ron más de 200 expositores 
de productos y servicios de 
máxima calidad procedentes 
de todas las comunidades 
autónomas, un amplio catá-
logo de actividades como  
pastoreo, tiro con arco, ex-
posiciones caninas o talleres 

Aceite de Madrid en el I Festival de Campo 

El mercado “Madrid cultiva 
y produce”, de la Cámara 
Agraria cumplió 12 años el 
pasado 3 de junio. 

Un mercado al aire libre de 
productores de la Comuni-
dad de Madrid, que se cele-
bra cada primer sábado de 
mes en la sede de la Cáma-
ra Agraria en la Casa de 
Campo. 

Cada vez son más los visi-
tantes que acuden con sus 
bolsas y carros a comprar 
productos alimentarios pro-
ducidos en nuestra región. 

Son 5 las almazaras de 
Aceite de Madrid que acu-
den regularmente a este 
mercado a vender sus AO-

VEs, Aceite de Oliva Campo 
Real, Aceitera del Campo, 
Oleum Laguna, Recespaña 
y Vinos y Aceites Laguna. 

Los visitantes de este mer-
cado pueden conocer direc-
tamente de sus productores 
las características de los 
AOVEs que venden, aceites 
que van ganando en calidad 
año a año. 

El mercado nació el día 4 de 
junio de 2.011 con 35 em-
presas del sector agrario y 
alimentario con la finalidad 
de crear un punto de en-
cuentro entre productores y 
consumidores, para conocer 
los productos alimentarios 
de nuestra región. 

12 aniversario del Mercado Cámara Agraria Mercado itinerante La Despensa de Madrid 

infantiles y 20 horas de ac-
tuaciones musicales en di-
recto.  

El objetivo de este evento es 
fomentar la vida saludable y 
tradicional, dando prioridad a 
la naturaleza y apoyando a 
los proveedores locales para 
incentivar el consumo de 
productos de kilómetro cero. 

El Gobierno regional contó 
con dos carpas instituciona-
les, una con una exposición 
itinerante con las actuacio-
nes en materia de biodiversi-
dad, conservación de aves 
esteparias, caza, pesca o el 
nuevo proyecto Arco Verde, 

que une actualmente 15 
municipios en un arco verde 
circular, donde se impartie-
ron talleres de formación 
medioambiental y la segun-
da carpa dedicada al Madrid 
rural, con información de la 
amplia oferta turística de la 
Sierra Norte y Oeste de Ma-
drid, la de Guadarrama y la 
zona de Las Vegas y La Al-
carria y la promoción agroali-
mentaria con la participación 
de cuatro de las figuras de 
calidad agroalimentaria que 
ofrecieron degustación y 
venta de sus productos, 
Aceitunas de Campo Real, 
la Indicación Geográfica 
Protegida (IGP) Carne de la 
Sierra de Guadarrama y las 
Denominaciones de Origen 
Vinos y Aceites de Madrid, 
además de dos productores 
de miel certificados por el 
Comité de Agricultura Ecoló-
gica de la Comunidad.  

Aceite de Madrid dio a cono-
cer sus AOVEs y contó con 
la colaboración de las alma-
zaras Recespaña y Oleum 
Laguna que dieron a cono-
cer los AOVEs que produ-
cen. 

La consejera de Medio Am-
biente, Vivienda y Agricultu-
ra, Paloma Martín Martín, 
visitó a los productores ma-
drileños el 26 de mayo, se-
ñalando que “los productos 
locales están creciendo en 
calidad cada año porque el 
sector primario y la industria 
agroalimentaria regional es 
cada vez más competitiva en 
el mercado nacional e inter-
nacional”. 



Oleum Laguna en Organic Food Iberia 
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El 18 de mayo en el Pala-
cio de Santoña se presen-
tó la iniciativa del lanza-
miento de un “cluster” de 
alimentación de la Comu-
nidad de Madrid. 

Esta iniciativa, presentada 
por la consejera de Medio 
Ambiente, Vivienda y Agri-
cultura, Paloma Martín Mar-
tín, reunió a los principales 
agentes del sector alimenta-
rio para compartir la visión 
de las oportunidades de 
crear un entorno de colabo-
ración público-privada e ini-
ciar el  lanzamiento  de  un 
“Cluster” de alimentación 
desde  la consejería y la 
dirección  general  de agri-
cultura. 
 
Los “clusters” son agentes 
fundamentales para fomen-
tar la colaboración entre las 

universidades y centros de 
I+D y el tejido productivo, 
como medida de mejora de 
la competitividad basada en 
la cooperación de todos sus 
miembros y en favor de sus 
intereses y necesidades. 

El fortalecimiento de la red 
de “clusters” forma parte de 
la estrategia europea de 
innovación. 
 
En representación  de  Acei-
te de Madrid, asistió  su di-
rectora, Esther Alonso Gon-
zález. 

Los días 20 y 21 de mayo 
se celebró una nueva edi-
ción de la feria del vino y 
del comercio en Colmenar 
de Oreja. 

Esta es una cita imprescindi-
ble para los amantes del 
vino y de otros productos 
alimentarios como el aceite 
de oliva, que contó con un 
programa repleto de activi-
dades, catas, degustacio-
nes, elaboración de tapas y 
talleres en familia. 

La Cooperativa Santo Cristo 
de esta localidad, dedicada 
a la producción de AOVE, 
expuso sus productos para 
catar y vender en un estand. 
 
Además, el sábado 20 de 
mayo tuvo lugar una cata 
comentada de los AOVEs de 
esta cooperativa, variedad 
picual, variedad arbequina, 
coupage y cosecha tempra-
na, dirigida por catadores del 
Panel de Cata de la Comuni-
dad de Madrid. 

Los días 7 y 8 de junio el 
sector ecológico se reunió 
en IFEMA con una nueva 
edición de esta feria donde 
participó la almazara 
Oleum Laguna. 

En el espacio institucional de 
la Comunidad de Madrid y el 
CAEM, la almazara Oleum 
Laguna de Villaconejos, 
montó un estand donde ex-
puso sus aceites, que este 
año han recibido varios pre-
mios en los certámenes in-
ternacionales de Japón, Ate-
nas y Zurich. 

Organic Food Iberia es la 
feria nacional e internacional 

líder de la península ibérica 
en productos ecológicos 
donde poder descubrir las 
últimas novedades del sec-
tor. 

 

En esta edición pudimos ver 
un nuevo espacio de degus-
tación autoguiada, el Olive 
Oil Tasting Gallery, donde 
catar los mejores aceites de 
oliva ecológicos con la ayu-
da de fichas descriptivas. 

Esta 4ª edición de la feria 
Organic Food Iberia cerró 
sus puertas con más de 
5.000 visitantes y la partici-
pación de 4.825 profesiona-
les, que confirman esta feria 
como la cita profesional de 
referencia para el sector. 

Aceite de Madrid colaboró 
en la en la edición XXXIII 
del Congreso Iberoameri-
cano de Mujeres Empresa-
rias (CIME). 

Más de 250 empresarias y 
emprendedoras de América 
Latina y España se han 
reunido este 15, 16 y 17 de 
junio en el Centro Cultural 
Conde Duque en la XXXIII 

edición del Congreso Iberoa-
mericano de Mujeres Empre-
sarias (CIME), con el objeti-
vo impulsar el emprendi-
miento a ambos lados del 
océano y poner en valor la 
aportación de las mujeres en 
el mundo de los negocios y 
en el impulso de una econo-
mía más sostenible. 
 
De forma paralela se instaló 
una feria en la que empren-
dedoras expusieron sus pro-
ductos o servicios  y donde 
Aceite de Madrid instaló un 
punto de información para 
que las mujeres pudieran 
catar el Aceite de Madrid 
guiadas por la directora, 
Esther Alonso González. 

Feria del vino y del comercio  
de Colmenar de Oreja 

Las Plazas de Europa en Chinchón 

“Cluster” Alimentación  
en la Comunidad de Madrid 

Aceite de Madrid en el CIME 

El pasado 15 de junio el 
proyecto Las Plazas de 
Europa en su novena para-
da llegó a Chinchón.  
 
La plaza Mayor de Chinchón 
se convirtió por unas horas 
en la capital europea de 
nuestra región en un evento 
promovido por la Comisión 
Europea en el que participó 
el presidente de Aceite de 
Madrid, Rafael Gómez Toba, 
entre otros ponentes del 
sector agroalimentario de la 
región.  
 
Las Plazas de Europa, un 
proyecto de la Comisión 

Europea para emplear las 
plazas de nuestros pue-
blos como lo que siempre 
han sido: un gran punto de 
encuentro, además de poner 
en valor la importancia de 
los pueblos y las localidades 
rurales en la promoción de 
los principales valores euro-
peos: democracia, solidari-
dad, paz. 



Estamos en  
www.aceitedemadrid.com 

www.facebook.com/AceiteDeMadrid 

ACEITE DE MADRID 

C/ Jordán 8 bajo interior 

28010 MADRID 

Teléfono: 91 554 80 36 

Fax: 91 445 93 79 

Correo: info@aceitedemadrid.com  
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Próximas convocatorias 
 

Mercado “Madrid cultiva y produce” 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Próximas convocatorias: 1 julio, 5 agosto, 2 septiembre 
Primer sábado de mes. De 09:00 a 15:00 horas 

Pº Puerta del Ángel 4. Casa de Campo 
MÁS INFORMACIÓN: http://www.camaraagraria.org/ 

 
 

Mercado Municipal Productores Planetario 
 

Próximas convocatorias 3 y 17 septiembre 
Primer y tercer domingo de mes. De 10 a 16 horas 

Avda. Planetario esquina C/Meneses 
MÁS INFORMACIÓN: http://productoresplanetario.es/ 

 
Mercado Productores Alcobendas 

 

Próxima convocatoria 10 septiembre 
Segundo domingo de mes. De 10 a 16 horas 

Paseo Valdelasfuentes esquina calle José Hierro 
MÁS INFORMACIÓN: https://mercadoproductores.es/mp-alcobendas/ 

 
Mercado Productores Valdebebas 

 

Próxima convocatoria 24 septiembre 
Cuarto domingo de mes. De 10 a 16 horas 

Plaza Francisco de Asis Cabrero junto a la Avda. Juan Antonio Samaranch, 
distrito Hortaleza 

MÁS INFORMACIÓN: https://mercadoproductores.es/mercado-valdebebas/ 
 

 
Recespaña Sdad. Coop. 
(Ecoreces, Madroliva) 

918 744 129 
administracion@reces.es 

www.reces.es 

 
Aceitera del Campo S.C. 

(Pósito)  
918 742 353 

info@aceitesposito.es 
www.aceitesposito.es 

 
Santo Cristo  

Sociedad Cooperativa 
918 942 537 

coopcolmenaraceite@hotmail.com 

 
SAT Virgen del Rosario 

918 940 306 
sat1681virgendelrosario@yahoo.es 

 
SAT Santa Lucía 

918 723 744 
sat.santalucia@hotmail.es 

 
 
 

 
Vinos y Aceites Laguna S.L. 

(Alma, Laguna Villar) 
918 938 196 

info@lagunamadrid.com 
www.lagunamadrid.com  

 
Oleum Laguna S.L. 

917 654 103 
info@oleumlaguna.com 
www.oleumlaguna.com 

 
Aceite Oliva Campo Real 

S.L. 
918 733 317 

almazara@aceitecamporreal.com 
www.almazaracamporeal.com 

 
Aceitera de Tielmes S.C. 

617 775 813 
aceiteratielmes@yahoo.es 

 
SAT La Peraleña 

608 258 039 
zumodeaceituna@laperalena.es 

www.laperalena.es 
 
 
 

 
Aceitera de Arganda S.C. 
(Arganda, Valdelaoliva) 

918 710 221 
vinoaceitearganda@gmail.com  
www.aceiteradearganda.com 

 
Virgen de la Oliva S.C. 

625 583 307 
almazaravaldilecha@hotmail.com 

 
SAT Nuestra Señora de  

La Concepción 
918 115 073 
699 855 791 

barciaparedes@hotmail.com 

 
SAT Virgen de la Nueva 
sat1432@telefonica.net 

 
SAT Santiago Apóstol 

(Oro Madrid) 
info@aceitesoromadrid.com 
www.aceitesoromadrid.com 

 
 
 

 
SAT S. Esteban   

Protomártir 
(Molino Viejo) 

918 642 487 
info@bodegacenicientos.com 

 
Aceites  

Naturales España S.L. 
(Fanum) 

918 746 024 
info@oleofanum.com 
www.oleofanum.com 

 
La Aceitera  

de la Abuela S.L. 
(Mantua Carpetana) 

918 010 007 
info@laaceiteradelaabuela.com 
www.laaceiteradelaabuela.com/ 

 
Villa Oleum S.L. 

918 739 673 
valledelaceite@hotmail.com  
 

 

Consume Aceite de Madrid  
Consume productos locales 

http://www.lagunamadrid.com/a_aceites.php
https://laperalena.es/
mailto:vinoaceitearganda@gmail.com

