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¶ Aceite de Oliva Campo Real S.L. (Campo 
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¶ Aceitera de Arganda Sdad. Cooperativa 
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Salvanés) 
 

¶ SAT 1680 Santiago Apóstol ( Villa del Prado) 
 

¶ SAT 1431 San Esteban Protomártir 
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¶ SAT  4479 Almazara La Concepción 

(Navalcarnero) 
 

¶ Sdad. Cooperativa del Campo Aceitera 

(Villarejo de Salvanés) 
 

¶ Vinos y Aceites Laguna S.L. (Villaconejos) 
 

¶ Virgen de la Oliva Sdad. Cooperativa 

(Valdilecha) 

 

Envasadora 

¶ Villa Oleum S.L. (Valdaracete) 
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Nueva edici·n de òC·mete Las Ventasó 

La Comunidad organiz· la 
IV edici·n del mercado 
ñC·mete Las Ventasò. 
 

La Comunidad de Madrid 
apuesta una vez m§s por la 
promoci·n de los alimentos 
de Madrid y la marca de 
garant²a M Producto Certifi-
cado, con el Mercado 
ñC·mete las Ventasò, en su 

IV edici·n y que se celebr· 
el fin de semana del 6 y 7 de 
septiembre en la plaza de 
toros de Las Ventas. 

En esta edici·n participaron 
un total de 80 productores. 
Por parte de Aceite de Ma-
drid asistieron Recespa¶a, 
Aceites Posito, Oleum Lagu-
na, Aceites Fanum y la Acei-
tera de Arganda. 
 
Adem§s de las casetas de 
madera, donde poder adqui-
rir y degustar los productos 
se habilit· un espacio con 
mesas y sillas donde poder 
consumir la variada oferta 

gastron·mica de productos 
locales y a esto hay que 
a¶adir las actividades dirigi-
das a los m§s peque¶os: ñEl 
huerto, el reciclado y una 
mesa divertidaò y 
ñCuentacuentos aventuras 
en el mercadoò, con varios 
pases, de una hora aproxi-
madamente, a lo largo del 
fin de semana. 

La novedad de esta edici·n 
ha sido la ambientaci·n de 
m¼sica en vivo, que nos 
deleit· con canciones de los 
80 y los 90 de 21 a 23 ho-
ras. 

El objetivo de esta iniciativa 
es mostrar la enorme varie-
dad de alimentos elabora-
dos o cultivados en la Co-
munidad de Madrid, animan-
do a los ciudadanos a con-
sumir productos de proximi-
dad, ya que comprando 
estos productos contribui-
mos a dinamizar las econo-
m²as de las zonas rurales 
de la Comunidad de Madrid 

y a generar empleos sosteni-
bles, participando del impulso 
al desarrollo rural. 
 
La inauguraci·n de esta edi-
ci·n corri· a cargo de la pre-
sidenta de la Comunidad de 
Madrid, Isabel D²az Ayuso 
que recorri· los distintos 
puestos junto con la conseje-
ra de Medio Ambiente y Or-
denaci·n del Territorio, Palo-
ma Mart²n Mart²n y el director 
general de agricultura, Jos® 
Luis Sanz Vicente y los presi-
dentes de las marcas de ga-
rant²a de la Comunidad de 
Madrid, como el de Aceite de 
Madrid, Manuel Morcillo Pa-
r®s. 

En esta apertura del mercado 
particip· la chef Miriam Her-
n§ndez, embajadora 2019 de 
la marca M Producto Certifi-
cado, que realiz· catas din§-
micas con productos de pro-
ximidad retransmitidas en 
tiempo real a trav®s de las 
redes sociales. 



XXXVI edición de Agromadrid  

M§s de 60 expositores de 
agroalimentaci·n se die-
ron cita en la feria Agro-
madrid de Villarejo de Sal-

van®s. 

Desde el viernes 20 hasta el 
22 de septiembre tuvo lugar 
la XXXVI edici·n de Agro-
madrid, la feria mas antigua 
de la Comunidad de Madrid. 

Como viene siendo habitual 
Aceite de Madrid comparti· 
un stand con la Uni·n de 
Cooperativa Agrarias Madri-
le¶as, para exponer y dar a 
conocer los aceites de Ma-
drid. Por otra parte, tambi®n 
pudimos ver los stands de 

las dos almazaras de Villare-
jo de Salvanes, la Aceitera 
del Campo y Recespa¶a. 

La inauguraci·n oficial tuvo 
lugar el viernes 20 de sep-
tiembre a cargo del vicecon-
sejero de Medio Ambiente, 
Ordenaci·n del Territorio y 
Sostenibilidad, Mariano Gon-
z§lez S§ez, acompa¶ado 
por el Alcalde de Villarejo de 
Salvan®s, Jes¼s D²az Rabo-
so y el director general de 
agricultura Jos® Luis Sanz 
Vicente, entre otras autorida-
des, que recorrieron el recin-

to para saludar a los exposi-
tores y ver sus productos. 
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 Recolección en olivar  

Estimaci·n del momento 
·ptimo de recolecci·n en 

olivar. 

Para estimar el momento 
m§s id·neo para la recolec-
ci·n en nuestro olivar hay 
que valorar el estado de 
maduraci·n de los frutos. 
Para ello tomaremos al azar 
aceitunas de la parcela de 
modo que la cantidad sea 
representativa. Tras mezclar 
los frutos, seleccionamos  
100 a ciegas y los agrupa-
mos seg¼n la siguiente es-
cala: 
 

0- Piel verde intenso. 
1- Piel verde amarillento. 
2- Piel verde con manchas 
rojizas en menos de la mitad 
del fruto. 

3- Piel rojiza o morada en 
m§s  de  la  mitad  del  fruto. 
Final  del  envero. 
4- Piel  negra  y pulpa blan-
ca. 
5- Piel negra y pulpa morada 
sin llegar a la mitad de la 
pulpa. 

6- Piel negra y pulpa morada 
sin llegar al hueso. 
 

Calcularemos el ²ndice de 
madurez como el sumatorio 
del n¼mero de frutos de cada 
categor²a, dividido todo entre 
100. Es decir: 

ĉndice de madurez= 

(A*0+B*1+C*2+D*3+E*4+f*5+G*6+H*7)/1 
Siendo A,B,C,D,E,F,G,H el n¼mero de 

frutos de cada categor²a 

Se estima el momento id·-
neo para la recolecci·n valo-
res cercanos a 3.5. 
 

Este sistema no ser§ v§lido 
para aquellas variedades que 
no alcanzan el color negro de 
maduraci·n, por lo que se 
analizar§n distintos par§me-
tros orientativos sobre el 
momento m§s adecuado 
para la recolecci·n. Entre 
ellos: 

- Rendimiento gra-
so total sobre 
muestra h¼meda   
> 20% 
- Rendimiento gra-
so sobre muestra 
seca    > 45% 
- Humedad del 

fruto > 55% 

Recespaña en el Mercado itinerante  
en Colmenar Viejo  

El s§bado 19 de octubre 
se celebr· la ¼ltima edi-
ci·n del Mercado itineran-
te La Despensa de Madrid 
en la localidad de Colme-

nar Viejo. 

Despu®s de varios meses y 
pasar por 19 municipios de 
la Comunidad de Madrid, la 
VII edici·n del mercado 
itinerante La Despensa de 
Madrid, concluy· el s§bado 
19 de octubre en Colmenar 
Viejo. 

Durante estos meses los 
visitantes han podido cono-
cer directamente de los 
productores la mejor oferta 
agroalimentaria de la re-
gi·n, como el Aceite de 
Madrid, representado en 

esta ocasi·n por la almaza-
ra Recespa¶a, con su varie-
dad de marcas de aceite de 
oliva virgen extra y ecol·gi-
co. Estos productos cuentan 
tambi®n con la marca de 
garant²a M Producto Certifi-
cado. 

Proyecto acción LEÑOSOST 

El 17 de octubre tuvo lu-
gar en Chinch·n la jorna-
da t®cnica ñManejo soste-
nible de suelos en culti-

vos le¶ososò. 

La jornada de presentaci·n 
del proyecto, consisti· en 
tres mesas redondas; en la 
primera de ellas sobre la 
situaci·n y tendencias de 
los cultivos le¶osos en la 
Comunidad de Madrid, par-

ticip· Esther Alonso, t®cni-
co de ATRIA de UCAM y en 
la tercera, sobre casos de 
®xito, Rafael G·mez Toba, 
presidente de Recespa¶a. 




