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Préoximas convocatorias

ACEI TE DE MADRI D . . )
C/ Jord&n 8 bajo in Mercado oMadrid cul ti|va
28010 MADRI D 2 de marzo de 2.019
6 de abril de 2.019 (Especial Aceite de Oliva)
4 de mayo de 2.019
Céamara Agraria de Madrid

Tel ®f ono: 91 554 8 P° Puerta del Angel 4
Fax: 91 445 93 79 CASA DE CAMPO
Correo: aceitedemadr.i De 10 a 15 horas

Mercado oMadrid Product
23y 24 de marzo de 2.019
27y 28 de abril de 2.019
25y 26 de mayo de 2.019
Plaza Central de MATADERO MADRID

Estamos en

www.aceitedemadrid.com Paseo de la Chopera 14
www.facebook.com/AceiteDeMadrid ,
Sabados de 11 a 19 horas

Domingos de 11 a 17 horas

Mercado oMadrid Producgptor
Tercer domingo de cada mes
17 de marzo de 2.019
21 de abril de 2.019
19 de mayo de 2.019
Cubiertas Avda. del Planetario esquina a C/ Meneses
Horario de 10 a 16 h
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