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Aceite de Madrid 

Almazaras  

• Recespaña Sociedad Cooperativa (Villarejo de 

Salvanés) 
 

• Sociedad Cooperativa del Campo Aceitera 

(Villarejo de Salvanés) 
 

• Cooperativa del Campo Santo Cristo 

(Colmenar de Oreja) 
 

• SAT 1681 Virgen del Rosario (Chinchón) 
 

• SAT 2908 Santa Lucía (Carabaña) 
 

• Vinos y Aceites Laguna S.L. (Villaconejos) 
 

• Oleum Laguna S.L. (Villaconejos) 
 

• Aceite de Oliva Campo Real S.L. (Campo 

Real) 
 

• Aceitera de Arganda Sociedad Cooperativa 

(Arganda del Rey) 
 

• Virgen de la Oliva Sociedad Cooperativa 

(Valdilecha) 
 

• SAT 1433  La  Peraleña  (Perales de Tajuña) 
 

• Cooperativa Aceitera de Tielmes (Tielmes) 
 

• SAT  4479 Almazara La Concepción 

(Navalcarnero) 
 

• SAT 1680 Santiago Apóstol ( Villa del Prado) 
 

• SAT 1432 Virgen de la Nueva (San Martín de 

Valdeiglesias) 
 

• SAT 1431 San Esteban Protomártir 

(Cenicientos) 
 

• Aceites Naturales de España S.L. 

(Torremocha del Jarama) 
 

• La Aceitera de La Abuela S.L.  (Titulcia) 
 

 

 

Envasadora 

• Villa Oleum S.L. (Valdaracete) 

B o  l  e  t  í  n    d  e    n  o  t  i  c  i  a  s  
 Año 13—  nº 2 

Marzo-Abril 2.023 

La Comisión Europea reconoce la  
DOP Aceite de Madrid 

El 4 de abril se publicó en 
el Diario Oficial de la UE la 
inscripción en el Registro 
de Denominaciones de 
Origen Protegida el reco-
nocimiento de el Aceite de 
Madrid como producto 
DOP.  

La petición para la inscrip-
ción de Aceite de Madrid 
como DOP se comenzó en 
octubre de 2019.  

Hasta ahora el Aceite de 
Madrid tenía un reconoci-
miento regional, amparado 
por la figura de calidad dife-
renciada Marca de Garantía 
Aceite de Madrid. 

Con esta nueva Denomina-
ción de Origen Protegida, se 
reconocen las características 
únicas del aceite de oliva 
virgen extra de Madrid para 
proteger la zona de cultivo, 
su elaboración y sobre todo, 
para impulsar el trabajo de 
olivicultores y almazaras, de 
todo el sector del AOVE de 
calidad. 

Las variedades de olivo culti-
vadas en la zona geográfica 
son Cornicabra, Castellana. 
Manzanilla Cacereña, Ca-

rrasqueña,  
Gordal, Aspe-
rilla y Redon-
dilla, varieda-
des que se 
han perpetua-
do con el pa-
so del tiempo 
debido a una 
selección 
natural, adap-
tándose per-
fectamente a 
las condicio-
nes de suelo 
y clima 
(condiciones 
extremas de 
temperaturas 
con presencia 
de heladas) y 
culturales de 

la zona. Este ensamblaje 
natural de variedades princi-
pales y minoritarias permite 
obtener perfiles sensoriales 
singulares que hacen único 

el aceite de Madrid, caracte-
rizado por sus intensos aro-
mas de aceituna, almendra, 
hierba, hoja, manzana, to-
mate y plátano que se reafir-
man en boca junto a una 
equilibrada presencia de los 
atributos amargo y picante. 
A destacar el alto contenido  
de polifenoles totales de los 
aceites debido a la respues-
ta a dichas condiciones eda-
foclimáticas exigentes y a la 
recolección temprana. 

La zona de producción se 
encuentra situada al sureste 
de la Comunidad de Madrid, 
entre los valles de los ríos 
Tajo, Jarama, Henares y 
Tajuña. 

Con  este  reconocimiento  
se premia el esfuerzo de 
olivareros y productores, así 
como la  calidad de este 
alimento de proximidad. 
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Aceite de Madrid en la 36 edición del Salón de Gourmets 

Del 17 al 20 de abril en 
IFEMA se celebró esta 
nueva edición del Salón de 
Gourmets.. 

Como en años anteriores 
Aceite de Madrid estuvo 
presente en un stand com-
partido con la Unión de 
Cooperativas Agrarias Ma-
drileñas y este año con la 
buena noticia del reconoci-
miento de Denominación de 
Origen Protegida por la Co-
misión Europea para el Acei-
te de Madrid.  

El Salón de Gourmets es la 
feria de alimentación más 
grande de Europa, uno de 
los referentes más prestigio-
sos del mundo y el mejor 
escaparate de tendencias de 
alta gama. 
 

La Comunidad de Madrid 
contó con un estand institu-
cional con una superficie de 
453 metros cuadrados en el 
pabellón, en el que participa-
ron 33 empresas, entre ellas 
Aceite de Madrid. En el es-
cenario del estand madrileño 
se desarrolló un amplio pro-
grama de actividades para el 
público asistente, como pre-
sentaciones de productos 
showcookings, degustacio-
nes, catas y un campeonato 
de tapas y pinchos con pro-
ductos madrileños. 
 
Uno de los productos desta-
cados de esta feria ha sido 
el Aceite de Madrid, porque 

el 4 de abril se publicó en el 
Boletín de la Unión Europea 
la decisión favorable para la 
Denominación de Origen 
Acete de Madrid. 

El lunes 17 de abril, las en-
cargadas de inaugurar esta 
36 edición de Salón de 
Gourmets en el estand insti-
tucional de la Comunidad de 
Madrid fueron las consejeras 
de Medio Medio Ambiente, 
Vivienda y Agricultura, Palo-
ma Martín Martín y de Cultu-
ra, Turismo y Deporte, Marta 
Rivera de la Cruz. 
 

Posteriormente, la directora 
de Aceite de Madrid, Esther 
Alonso González presentó 
los aceites certificados en 
esta campaña, EcoReces, 
de Recespaña, Capricho de 
Pósito variedad carrasqueña 
de la Aceitera del Campo, 
Alma de Laguna de Vinos y 
Aceites Laguna, Oleum La-
guna de Blas de Oleum La-
guna, Arganda variedad 
picual de la Cooperativa 
Aceitera de Arganda y Oro 
Madrid de la SAT Santiago 
Apóstol y posteriormente 
realizó una cata comentada 
de un Aceite de Madrid, don-
de estuvo acompañada por 
las dos consejeras Paloma 

Martín y Marta Rivera y por 
el chef embajador de la mar-
ca de garantía M Producto 
Certificado que elaboró una 
tapa con el aceite certificado 
y espárragos de Madrid Ru-
ral. 

El martes día 18 pudimos 
disfrutar de un showcooking 
a cargo de la chef María 
Jiménez Latorre con AOVE 
Alma de Laguna ecológico 
maridado con vino Exun, 
ambos de Vinos y Aceites 
Laguna. 

El martes por la tarde la al-
mazara La Aceitera de la 
Abuela participó en la pre-
sentación del Consorcio de 
Exportación del que forma 
parte con tres empresas 
madrileñas, donde el chef 
Miguel Ángel Mateos elabo-
ró el “Canelón Madrid”. 

El miércoles Aceite de Ma-
drid y la Unión de Cooperati-
vas Agrarias Madrileñas 
participaron con sus produc-
tos en un showcooking a 
cargo del chef Agustín He-
rrera que elaboró una tapa 

con carne de ternera de la 
cooperativa Ganademad con 
AOVE Capricho de Pósito de 
la almazara Aceitera del 
Campo y maridado con vino 
Y volarás de la cooperativa 
Vinícola de Arganda, elabo-
rado por el chef Agustín He-
rrera. 

 
Para finalizar, el jueves 20 
de abril el chef Miguel Ángel 
Mateos hizo un showcooking 
de “Migas de pastor” con 
AOVE Mantua Carpetana 
ecológico de la almazara La 
Aceitera de la Abuela, 

 

Además de estas activida-
des  estuvieron presentes en 
el estand  de Aceite de Ma-
drid las almazaras Oleum 
Laguna y La Aceitera del 
Campo, presentando sus 
AOVEs al público asistente. 
 
Entre las 33 empresas re-
presentadas en la Comuni-
dad de Madrid estaban los 
estands de Vinos y Aceites 
Laguna y La Aceitera de la 
Abuela con exposición de 
sus AOVEs producidos. 



Página 3 Año 13- nº 2—Marzo-Abril  2.023 Aceite de Madrid 

Nueva jornada DegustaMa-
drid en el Centro de Inno-
vación Gastronómica con 
Aceite de Madrid. 

La jornada, organizada por 
el IMIDRA, tuvo lugar el mar-
tes 25 de abril, en la que 
participaron dos AOVEs de 
Madrid certificados en esta 
última campaña, Reces de la 
Cooperativa Recespaña y 
Alma de Laguna de Vinos y 
Aceites Laguna. 
 

Los aceites fueron presenta-
dos por la directora de Acei-
te de Madrid, Esther Alonso 
González, que realizó una 
cata-presentación de los dos 
aceites y habló a los asisten-

tes  de  las características 
de cada aceite y de las ca-
racterísticas  generales, zo-
nas de producción  y  varie-
dades de aceituna del Aceite 
de Madrid. 
 

 

La jornada iba dirigida a 
profesores e investigadores 
de universidades y de cen-
tros de investigación de la 
Comunidad de Madrid. 

DegustaMadrid con AOVE 2º Concurso Mundial de AOVE  
en el Salón Gourmets 2023 

La 36 edición del Salón 
Gourmets acogió la 2ª edi-
ción del Concurso Mundial 
de AOVE. 

Teniendo en cuenta la tipolo-
gía, las características orga-
nolépticas y el diseño, se 
han entregado 3 premios y  
3 accésit en cada una de las 
7 categorías establecidas, 
frutado verde intenso, fruta-
do maduro, ecológico, DOP 
e IGP, alto contenido en 
polifenoles y packaging e 
innovación. 

Tras la selección previa he-
cha por un panel de cata 
oficial de la Comunidad de 
Madrid, el jurado formado 
por profesionales internacio-
nales del sector, se hizo la 
entrega de los premios. 

Este certamen nació el año 
pasado con el objetivo de 
apoyar e incentivar a los 
productores de este sector y 
dar a conocer los grandes 
Aceites de Oliva Virgen Ex-
tra que se producen en el 
mundo. El Grupo Gourmets 
busca los aceites mas so-
bresalientes de la campaña 
2022/2023. 

Por Aceite de Madrid, se 
presentó la almazara de 
Villaconejos Oleum Laguna 
que se llevó un accésit en la 
categoría de ecológico por 
el AOVE Loa 77, un aceite 
de la variedad picual y hoji-
blanca con un sabor potente 
y un color intenso.   

Día del Aceite de Madrid 
en el mercado de la Cámara Agraria 

El 1 de abril Día de Merca-
do dedicado al AOVE ma-
drileño. 

 

En esta ocasión representa-
ron a Aceite de Madrid las 
almazaras Recespaña y 
Pósito de Villarejo de Salva-
nés, Vinos y Aceites Laguna 
y Oleum Laguna de Villaco-
nejos, todas ellas con AO-
VEs de la nueva campaña y  
certificados por la Marca de 
Garantía Aceite de Madrid. 

Catas de aceite de AOVE 

El Aceite de Madrid se da a 
conocer a través de catas 
de aceite comentadas. 
 
Aceite de Madrid colabora 
con diversas Fundaciones 
impartiendo catas de AOVE 
para dar a conocer la cultura 
del aceite y la producción de 
AOVE en la Comunidad de 
Madrid. Las catas son impar-
tidas por Esther Alonso Gon-
zález, directora de Aceite de 
Madrid. 

El 13 de marzo impartió una 
cata para la Fundación San 
José, en el Colegio de Edu-
cación Especial San José, 
donde se imparte el primer 
ciclo de FP de Operaciones 
básicas de Cocina. 
 
El día 24 de abril en colabo-
ración con la Fundación Pa-
trimonio Comunal Olivarero, 

se  impartió una cata de 
AOVE dirigida a 30 emplea-
dos de la empresa Refinitiv 
en Torre Europa.  

El 27 de abril en la I Feria de 
Ganadería de Lidia en la 
Venta del Batán en la Casa 
de Campo se instaló un es-
tand con información de las 
almazaras de Aceite de Ma-
drid  y donde se pudieron 
catar los AOVEs certificados 
en esta campaña.  

AOVE de Madrid a cambio 
de reciclar aceite de cocina usado 

La Comunidad de Madrid y 
Repsol participan en una 
campaña para animar y 
acostumbrar a reciclar el 
aceite de cocina usado. 

Esta iniciativa se presentó 
en la estación de servicio 
Repsol de Las Rozas el pa-
sado 14 de abril, donde  
participaron la consejera de 
Medio Ambiente, Paloma 
Martín Martín, el director 

General del Área de Cliente 
de Repsol, Valero Martín y el 
alcalde de Las Rozas, José 
de la Uz. Se pone en mar-
cha en 150 puntos de la 
Comunidad de Madrid. 

Una botella de 250 ml AOVE 
de Madrid a cambio de 1 litro 
de aceite usado y un des-
cuento en combustible. 



Estamos en  
www.aceitedemadrid.com 

www.facebook.com/AceiteDeMadrid 

ACEITE DE MADRID 

C/ Jordán 8 bajo interior 

28010 MADRID 

Teléfono: 91 554 80 36 

Fax: 91 445 93 79 

Correo: info@aceitedemadrid.com  
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Próximas convocatorias 
 

Mercado “Madrid cultiva y produce” 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Próximas convocatorias: 6 mayo, 3 junio 
Primer sábado de mes. De 09:00 a 15:00 horas 

Pº Puerta del Ángel 4. Casa de Campo 
MÁS INFORMACIÓN: http://www.camaraagraria.org/ 

 
Mercado Municipal Productores Planetario 

 

Próximas convocatorias 7 y 21 mayo, 4 y 18 junio 
Primer y tercer domingo de mes. De 10 a 16 horas 

Avda. Planetario esquina C/Meneses 
MÁS INFORMACIÓN: http://productoresplanetario.es/ 

 
Mercado Productores Alcobendas 

 

Próximas convocatorias 14 mayo y 11 junio 
Segundo domingo de mes. De 10 a 16 horas 

Paseo Valdelasfuentes esquina calle José Hierro 
MÁS INFORMACIÓN: https://mercadoproductores.es/mp-alcobendas/ 

 
Mercado Productores Valdebebas 

 

Próximas convocatorias 28 mayo y 25 junio 
Cuarto domingo de mes. De 10 a 16 horas 

Plaza Francisco de Asis Cabrero junto a la Avda. Juan Antonio Samaranch, 
distrito Hortaleza 

MÁS INFORMACIÓN: https://mercadoproductores.es/mercado-valdebebas/ 
 

Festival del Campo  
Del 26 al 28 de mayo. V y S de 11:00 a 01:00 y D de 11:30 a 18:00  

Hipódromo de la Zarzuela, Madrid  
Participación de Aceite de Madrid  

junto a las demás figuras de calidad de la Comunidad de Madrid  

 
Recespaña Sdad. Coop. 
(Ecoreces, Madroliva) 

918 744 129 
administracion@reces.es 

www.reces.es 

 
Aceitera del Campo S.C. 

(Pósito)  
918 742 353 

info@aceitesposito.es 
www.aceitesposito.es 

 
Santo Cristo  

Sociedad Cooperativa 
918 942 537 

coopcolmenaraceite@hotmail.com 

 
SAT Virgen del Rosario 

918 940 306 
sat1681virgendelrosario@yahoo.es 

 
SAT Santa Lucía 

918 723 744 
sat.santalucia@hotmail.es 

 
Vinos y Aceites Laguna S.L. 

(Alma, Laguna Villar) 
918 938 196 

info@lagunamadrid.com 
www.lagunamadrid.com  

 
Oleum Laguna S.L. 

917 654 103 
info@oleumlaguna.com 
www.oleumlaguna.com 

 
Aceite Oliva Campo Real 

S.L. 
918 733 317 

almazara@aceitecamporreal.com 
www.almazaracamporeal.com 

 
Aceitera de Tielmes S.C. 

617 775 813 
aceiteratielmes@yahoo.es 

 
SAT La Peraleña 

608 258 039 
zumodeaceituna@laperalena.es 

www.laperalena.es 

 
Aceitera de Arganda S.C. 
(Aljamo, Valdelaoliva) 

918 710 221 
vinoaceitearganda@gmail.com  
www.aceiteradearganda.com 

 
Virgen de la Oliva S.C. 

625 583 307 
almazaravaldilecha@hotmail.com 

 
SAT Nuestra Señora de  

La Concepción 
918 115 073 
699 855 791 

barciaparedes@hotmail.com 

 
SAT Virgen de la Nueva 
sat1432@telefonica.net 

 
SAT Santiago Apóstol 

(Oro Madrid) 
info@aceitesoromadrid.com 
www.aceitesoromadrid.com 

 
SAT S. Esteban   

Protomártir 
(Molino Viejo) 

918 642 487 
info@bodegacenicientos.com 

 
Aceites  

Naturales España S.L. 
(Fanum) 

918 746 024 
info@oleofanum.com 
www.oleofanum.com 

 
La Aceitera  

de la Abuela S.L. 
(Mantua Carpetana) 

918 010 007 
info@laaceiteradelaabuela.com 
www.laaceiteradelaabuela.com/ 

 
Villa Oleum S.L. 

918 739 673 
valledelaceite@hotmail.com  
 

Consume Aceite de Madrid  
Consume productos locales 

http://www.lagunamadrid.com/a_aceites.php
https://laperalena.es/
mailto:vinoaceitearganda@gmail.com

