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Aceite de Madrid

Presentacion aceites nueva campafa

El 22 de marzo se presen-
taron tres aceites certifica-
dos con la Marca de Ga-
rantia Aceite de Madrid de
la nueva campana.

En el Centro de Innovacién
Gastronémica de la Comuni-
dad de Madrid, se presenta-
ron los tres aceites acompa-
fiados de tres tapas,

El acto comenzd con unas
palabras de bienvenida a los
asistentes por parte Sergio

Lépez Vaquero, director-
gerente del IMIDRA y Rafael
Gomez Toba, presidente del
CR Aceite de Madrid. A con-
tinuacion, la técnico de olivar
de UCAM, Esther Alonso

hizo una introduccién sobre

el olivar y los aceites que se
producen en la Comunidad
de Madrid. También dijo
unas palabras de apoyo al
sector del aceite el director

general de agricultura Angel
de Oteo Mancebo.

de las tres almazaras expli-
caron las caracteristicas de

los aceites, comenzando por
el aceite de oliva virgen extra
ecolégico Eco Reces de
Recespafia, le sigui6 el acei-
te de oliva virgen extra eco-
l6gico Alma de Laguna de
Vinos y Aceites Laguna,
para terminar con Oro Ma-
drid de la SAT Santiago
Apostol. A la vez que los
representantes de las alma-
zaras explicaron las caracte-
risticas de sus aceites la
chef Maria Jiménez Latorre
de Acyre realizaba una tapa
con cada uno de ellos.

Aceite de Madrid en WOOE

Los dias 8 y 9 de marzo en
IFEMA se celebré la mayor
feria monografica del mun-
do dedicada al sector del
aceite de oliva.

En su 92 edicidon, Aceite de
Madrid expone por primera
vez sus aceites certificados
con un estand propio. Los
aceites certificados con la
Marca de Garantia Aceite de
Madrid, Aceite de Tielmes,
Ecoreces, Alma de Laguna y

Oro Madrid han sido los pro-
tagonistas de este estand,
donde una persona especia-
lizada en el sector informé a
todos los interesados de las
caracteristicas de los aceites
y sobre las almazaras que
forman parte de Aceite de
Madrid.

Més de 4.000 visitantes han
pasado por esta feria, es un
encuentro internacional de
referencia para productores
y compradores del sector
olivarero.

El aceite de oliva virgen ex-
tra es un sector en continuo
crecimiento, segun el Con-
sejo Oleicola Internacional
este afio, la produccién mun-

dial se ha cerrado en torno a
los 3 millones de toneladas,
siendo Espafa el pais lider
con 1,39 millones de tonela-
das, muy por delante de
Grecia con 275.000 e ltalia
con 270.000.

5

Aceite de Madrid
harca de garantia

Aho 12 — n°2
Marzo-Abril 2.022

Almazaras

e Recespana Sociedad Cooperativa (Villarejo de
Salvanés)

* Sociedad Cooperativa del Campo Aceitera
(Villarejo de Salvanés)

e Cooperativa del Campo Santo Cristo
(Colmenar de Oreja)

e SAT 1681 Virgen del Rosario (Chinchén)
e SAT 2908 Santa Lucia (Carabafa)
® Vinos y Aceites Laguna S.L. (Villaconejos)
e Oleum Laguna S.L. (Villaconejos)

e Aceite de Oliva Campo Real S.L. (Campo
Real)

e Aceitera de Arganda Sociedad Cooperativa
(Arganda del Rey)

e Virgen de la Oliva Sociedad Cooperativa
(Valdilecha)

e SAT 1433 La Peralefa (Perales de Tajuiia)
e Cooperativa Aceitera de Tielmes (Tielmes)

e SAT 4479 Almazara La Concepcidn
(Navalcarnero)

e SAT 1680 Santiago Apdstol ( Villa del Prado)

e SAT 1432 Virgen de la Nueva (San Martin de
Valdeiglesias)

e SAT 1431 San Esteban Protomartir
(Cenicientos)

e Aceites Naturales de Espafa S.L.
(Torremocha del Jarama)

e LaAceitera de La Abuela S.L. (Titulcia)

Envasadora

e Villa Oleum S.L. (Valdaracete)
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Aceite de Madrid

Aceite de Madrid de la mano de grandes chef en Madrid Fusion

Tres almazaras presentes
con sus aceites de oliva
virgen extra en esta nueva
edicion de Madrid Fusién.

& Innovacién

Los aceites de tres almaza-
ras, Vinos y Aceites Laguna,
La Aceitera de la Abuela y
Aceites Naturales de Espafa
han participado en showcoo-
king de la mano de grandes
chefs.

Del 25 al 28 de abril ha
tenido lugar la 34 edicion
del Salén de Gourmets.

La Comunidad de Madrid
estuvo presente un afio mas
en esta feria en el pabellon
4, en el que participaron y
expusieron sus productos 26
empresas acogidas a la mar-
ca de garantia M PRODUC-
TO CERTIFICADO, produc-
toras de aceites, vinos, cer-
vezas, embutidos, carnes,
dulces, chocolates, platos
preparados, quesos, huevos,
mieles etc., productos culti-

El lunes dia 28 de marzo dio
comienzo el Congreso Inter-
nacional Madrid Fusion y en
el estand M Producto Certifi-
cado, marca de garantia de
los productos de Madrid, la
presidenta de la Comunidad
de Madrid, Isabel Diaz Ayu-
so, nombré como nuevo
embajador de esta marca al
chef Julian Marmol, que ela-
bord un steek tartar de ter-
nera avilefia ibérica utilizan-
do aceite de oliva virgen
extra ecoldgico, de cosecha
temprana, ALMA DE LAGU-
NA de la almazara Vinos y
Aceites Laguna de Villaco-
nejos.

En la segunda sesién el
martes 29 de marzo en el
estand M Producto Certifica-

do de la Comunidad de Ma-
drid la chef Miriam Hernan-
dez elabor6 3 tapas con
diferentes variedades de
aove ecologico MANTUA
CARPETANA de la almaza-
ra La Aceitera de la Abuela ,
de Titulcia, un coctel con
aceite cornicabra, ahumado
en huesos de aceituna con
aceite picual y pil pil frito a
base de aceite coupage cor-
nicabra y manzanilla.

Ese mismo dia el chef Ro-
berto Capone y otros chefs
de la Asociacion Gastroné-
mica de la Sierra Norte de
Madrid presentaron los acei-
tes de oliva virgen extra de
la almazara Aceites Natura-
les de Espafia de Torremo-
cha del Jarama y elaboraron

Salén de Gourmets

vados, producidos o elabora-
dos en la region. También
estuvieron presentes entida-
des de caracter asociativo
de la region como ACEITE
DE MADRID, U.C.AM,, I.G.
ANIS DE CHINCHON, vy el

C.A.E.M. Todo en un espa-
cio de 348 metros cuadra-
dos, distribuidos en dos is-
las.

La consejera de Medio Am-
biente, Vivienda y Agricultu-
ra, Paloma Martin, visito el
stand regional M Producto
Certificado, trasladando su
apoyo y el del Gobierno Re-
gional al sector.

En el stand institucional se
desarrolld6 un programa de
actividades a lo largo de los
cuatro dias, con presenta-

cion de productos, showcoo-
kings, degustaciones, catas
y exhibiciones baristas, de
las empresas participantes.

El lunes 25 de abril estuvo
representado el Aceite de
Madrid, con dos showcoo-
king en el que participaron
dos aceites. El primero con-
sistio en una “Ensaladilla
templada de ternera a BT,
corteza de trigo y alioli de
miel y mostaza”®, elaborado
con carne de la cooperativa
Ganademad, maridado con
aceite de oliva virgen extra
ecolégico ECO RECES vy
vino Castillo Salvanés tinto
joven, de Recespania, elabo-
rado por el chef Victor Ma-
nuel Sanchez Nogales de la
Escuela de Hosteleria de
Madarcos y Sinergia Gastro-
nomia Experiences.

Fa - 54

un plato con productos de la
zona para el que utilizaron
aceite de oliva virgen extra
ecologico cosecha temprana
AROME DE FANUM, para
presentar el proyecto

“Primavera en la Sierra Nor-
te de Madrid con productos
de Madrid M Producto Certi-
ficado”.

El segundo, de la mano del
chef Ivan Plademunt, del
restaurante Imaginario de
Alcala de Henares, que
consistié en un " guiso de
ternera de la Sierra de
Guadarrama con hortalizas
de las huertas del Tajo y
aceite de oliva virgen extra
ecologico ALMA DE LAGU-
NA de Vinos y Aceites La-
guna, maridado con vino La
Intrusa de Malasaha de
también de Vinos y Aceites
Laguna.

Entre las 26 empresas re-
presentadas estuvo la al-
mazara La Aceitera de la
Abuela, con exposicion y
cata de sus aceites de oliva
virgen extra ecoldgicos.
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Aceite de Madrid, Marca de Calidad
en el dia de mercado

El pasado sabado 5 de
marzo el mercado de la
Camara Agraria se dedico
al Aceite de Madrid y a las
variedades de aceituna.

En este dia los Vvisitantes
han podido conocer de la
mano de las almazaras Acei-
te de Oliva Campo Real,
Aceites Pdsito, Oleum Lagu-
na, Recespafa y Vinos y
Aceites Laguna, las caracte-
risticas de nuestro aceite, un
aceite de extraordinaria cali-
dad, que aunque la cosecha
de este afo ha sido menor al
ser afectada por la borrasca
Filomena, todos coinciden
en que ha sido excepcional
tanto en el cultivo tradicional
como en el ecolégico.

En nuestra region se cultivan
alrededor de 25.000 hecta-

El 24 de marzo se celebré
la jornada DeGustaAceite
organizada por el IMIDRA.

DeGustaAceite esta dentro
del programa DeGustaMa-
drid, que son jornadas de
degustacion  gastrondmica
de productos de la region,
organizadas por el IMIDRA,
que consta de mas de 20
actividades a lo largo del
afio, que se realizaran en el
Centro de Innovacién Gas-
trondmica y cuyo objetivo es
el apoyo y la promocién del

reas de olivar, gracias a
unos 4.500 agricultores sien-
do el cultivo lefioso mas
extenso, por delante del
vifiedo. Los olivares se en-
cuentran en 90 municipios,
la mayoria en las comarcas
de la Campifia, Surocciden-
tal y Las Vegas, destacando
Villarejo de Salvanés, Col-
menar de Oreja, Chinchodn,
Campo Real, Arganda del
Rey, Morata de Tajuha y
Valdaracete. Con sus aceitu-
nas se producen una media
de 4.000 toneladas de aceite
en las almazaras que se
encuentran en la zona de
cultivo, donde la aceituna
llega para ser molturada a
las pocas horas de su reco-
leccion garantizando asi la
maxima calidad de los acei-
tes elaborados.

Los Aceites de Madrid, ela-
borados a partir de distintas
variedades de aceituna le
aportan aromas y sabores
unicos, con frutados medio-
altos y amargos y picantes
bien equilibrados.

Aceite de Madrid

Mas premios para Oleum Laguna

La almazara Oleum Lagu-
na continta de enhora-

buena por los nuevos pre-
mios para sus aceites.

La Asociacion de Cocineros
y Reposteros de Madrid
(ACYRE) ha celebrado la 49
edicion de sus Premios Gas-
tronémicos, que cada afo
reconocen el trabajo de los
profesionales de la gastrono-
mia y de otros relacionados
con la gastronomia.

Estos premios se componen
de diez categorias y en la
categoria de Producto ma-
drilefio el premio fue para el
aceite de oliva virgen extra
ecolégico Loa 77 de la alma-

Jornada DeGustaAceite

Carne, miel, vino, aceite,
lacteos, huevos, cerveza,
dulces, fermentados, café,

legumbres, chocolate... Pro-
ductos de diversa naturaleza
que tendran su espacio a
modo de degustacion con
caracter quincenal y temati-
co, a lo largo de 2022. En la
edicion del dia 24 de marzo
el aceite de oliva ha sido el
protagonista, con producto-
res madrilefios de cinco al-
mazaras integradas en Acei-

te de Madrid, cuyos repre-
sentantes hicieron una expo-
sicion de sus aceites.

De la Aceitera de Arganda
se ofrecieron sus aceites
ALJAMO de la variedad pi-
cual y de la variedad corni-
cabra con pan blanco de
masa madre.

Oleum Laguna ofrecié AOVE
ecolégico OLEUM LAGUNA
DE BLAS de la variedad
arbequina sobre naranja
natural y AOVE ecolégico
LOA 77 de las variedades
hojiblanca y picual sobre pan
de cristal y tomate triturado.

Por parte de La Aceitera de
la Abuela se caté el AOVE
ecologico MANTUA CARPE-
TANA coupage plus de las
variedades picual y cornica-
bra sobre rebanada de pan
blanco con crema de cacao.

zara Oleum Laguna de Villla-
conejos.

Cerré la gala Paloma Martin,
consejera de Medio Ambien-
te, Vivienda y Agricultura
reconociendo el esfuerzo de
promocién y divulgacion que
realizan los profesionales del
sector gastrondmico.

Por otra parte, en el | Con-
curso Mundial AOVE Salén
de Gourmets, donde se bus-
caron los aceites mas sobre-
salientes de la campafa
2021/2022, Loa 77 se llevo
el tercer premio a la calidad
AOVE ecoldgico y el primer
premio Packaging e innova-
cién. Ademas, la marca
Oleum Laguna de Blas
(arbequina y cornicabra), se
llevd un accésit en el Premio
a la Calidad frutado verde
medio

Loazy

Vinos y Aceites Laguna
ofreci6 AOVE ecoldgico
ALMA DE LAGUNA selec-
cion de las variedades
cornicabra 'y arbequina
sobre pan blanco de masa
madre.

Y para finalizar Aceites
Naturales de Espafia ofre-
ci6 AOVE ecoldgico ARO-
ME DE FANUM de la varie-
dad cornicabra sobre tosta
de lacon con pimentén y
aove de cosecha temprana
OLEO FANUM de la varie-
dad arbequina sobre tosta
de aguacate.
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Aceite de Madrid

ACEITE DE MADRID
C/ Jordan 8 bajo interior
28010 MADRID

Teléfono: 91 554 80 36
Fax: 91 44593 79
Correo: info@aceitedemadrid.com

Estamos en

www.aceitedemadrid.com
www.facebook.com/AceiteDeMadrid

Proximas convocatorias

Mercado “Madrid cultiva y produce”

Mercado Municipal Productores Planetario

Proximas convocatorias: 7 mayo, 4 junio
Primer sabado de mes. De 09:00 a 15:

P° Puerta del Angel 4. Casa de Campo
MAS INFORMACION: http://www.camaraagraria.org/

\\qog’

m’

PRODUCTORES
PLANETARID

Primer

Mercado Productores Alcobendas

MERCADO

{ PRODUCTORES

undo domlngo de mes. De 10 a 16 horas
Paseo aldelasfuentes esquina a calle José Hierro

tercer domingo de mes. De 10 a 16 horas
vda. Planetario esquina C/Meneses

0 horas

Recespafia Sdad. Coop.

(Ecoreces, Madroliva)
8744 129

administracion@reces.es
www.reces.es

Aceitera del Campo S.C.
(Posito)
918 742 353
info@aceitesposito.es
www.aceitesposito.es

Santo Cristo
Sociedad Cooperativa
918 942 537

coopcolmenaraceite@hotmail.com

SAT Virgen del Rosario
918 940 306

sat1681virgendelrosario@yahoo.es

SAT Santa Lucia
918 723 744
sat.santalucia@hotmail.es

Consume productos locales,
consume Aceite de Madrid

Vinos y Aceites Laguna S.L.
(Alma, Lagguna Villar)

lnfo@lagunamadnd com
www.lagunamadrid.com

Oleum Laguna S.L.
917 654 103
info@oleumlaguna.com
www.oleumlaguna.com

Aceite Oli\ga I_Campo Real
918 733 317

almazara@aceitecamporreal.com
www.almazaracamporeal.com

Aceitera de Tielmes S.C.
617 775 813
aceiteratielmes®@yahoo.es

SAT La Peralefia
608 258 039
zumodeaceituna@laperalena.es
www.laperalena.es

F ok kok

KHAK

Aceitera de Arganda S.C.
(AlJamo Val elaollva)

v1noace1tearganda@gmall com
www.aceiteradearganda.com

Virgen de la Oliva S.C.
625 583 307
almazaravaldilecha@hotmail.com

SAT Nuestra Sefora de
La Concepcidn
918 115 073
699 855 791
barciaparedes@hotmail.com

SAT Virgen de la Nueva
sat1432@telefonica.net

SAT Santiago Apéstol
(Oro Madrid
info@aceitesoromadrid.com
www.aceitesoromadrid.com

Comunidad de Madrid

SAT S. Esteban
Protomartir
(Molino Viejo)
918 642 487
info@bodegacenicientos.com

Aceites
Naturales Espafa S.L.
(Fanum)

918 746 024
info@oleofanum.com
www.oleofanum.com

La Aceitera
de la Abuela S.L.
(Mantua Carpetana)
0100

info@laaceiteradelaabuela.com
www.laaceiteradelaabuela.com/

Villa Oleum S.L.
918 739 673
valledelaceite@hotmail.com




