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Aceite de Madrid 

Almazaras  

• Recespaña Sociedad Cooperativa (Villarejo 

de Salvanés) 
 

• Sociedad Cooperativa del Campo Aceitera 

(Villarejo de Salvanés) 
 

• Cooperativa del Campo Santo Cristo 

(Colmenar de Oreja) 
 

• SAT 1681 Virgen del Rosario (Chinchón) 
 

• SAT 2908 Santa Lucía (Carabaña) 
 

• Vinos y Aceites Laguna S.L. (Villaconejos) 
 

• Oleum Laguna S.L. (Villaconejos) 
 

• Aceite de Oliva Campo Real S.L. (Campo 

Real) 
 

• Aceitera de Arganda Sociedad Cooperativa 

(Arganda del Rey) 
 

• Virgen de la Oliva Sociedad Cooperativa 

(Valdilecha) 
 

• SAT 1433  La  Peraleña  (Perales de Tajuña) 
 

• Cooperativa Aceitera de Tielmes (Tielmes) 
 

• SAT  4479 Almazara La Concepción 

(Navalcarnero) 
 

• SAT 1680 Santiago Apóstol ( Villa del 

Prado) 
 

• SAT 1432 Virgen de la Nueva (San Martín 

de Valdeiglesias) 
 

• SAT 1431 San Esteban Protomártir 

(Cenicientos) 
 

• Fanum Olive Oil (Torremocha del Jarama) 
 

• La Aceitera de La Abuela S.L.  (Titulcia) 
 

 

 

Envasadora 

• Villa Oleum S.L. (Valdaracete) 
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Madrid Fusión Alimentos 
de España celebró su XXI 
edición del 23 al 25 de 
enero. 
 
Con el lema “Mmmmadrid, la 
naturaleza del sabor”, la 
Comunidad de Madrid ensal-
zó el uso de los alimentos 
regionales de calidad aplica-
dos a la alta cocina, con 
demostraciones culinarias, 
maridajes y catas. 

La Comunidad de Madrid ha 
organizado en su stand una 
treintena de actividades, 
además de exposiciones de 
productos locales. 
 
El primer día del congreso la 
consejera de Medio Ambien-
te, Vivienda y Agricultura, 
Paloma Martín, nombró al 
chef Juan Pozuelo como 
nuevo embajador de la mar-
ca M Producto Certificado. 
Posteriormente hubo un 
showcooking diseñado por el 
chef Miguel Ángel Mateos, 

que elaboró dos platos con 
AOVE ecológico Oleum La-
guna de Blas, de Oleum 
Laguna. 

Este mismo día, la Comuni-
dad de Madrid concedió el 
premio de la tercera edición 
del Concurso de Alimentos 
de Madrid al cocinero Alfon-
so Castellano, donde el in-
grediente principal de la re-
ceta debía ser carne con 
IGP Sierra de Guadarrama, 
acompañada por dos alimen-
tos reconocidos con la mar-
ca M Producto Certificado. 

 
El martes, segundo día de 
congreso el chef Carlos Pé-
rez hizo una demostración 
culinaria utilizando AOVE 
ecológico Alma de Laguna, 
de Vinos y Aceites Laguna. 
 
Las actividades se clausura-
ron el miércoles 25 de enero 

con la presentación del Con-
sorcio de Exportación, del 
que forma parte la almazara 
La Aceitera de la Abuela y la 
elaboración a cargo del chef 
Miguel Ángel Mateos del 
Canelón de Madrid, donde 
se utilizó el AOVE ecológico 
Mantua Carpetana. 

 

Además de estas activida-
des también hubo exposición 
de productos, entre ellos, los 
distintos AOVEs de Reces-
paña, Aceites Pósito y Vinos 
y Aceites Laguna. 

 

Esta edición del Congreso 
Madrid Fusión, consolidado 
a través de 21 ediciones fue 
retransmitido por internet 
para poder llegar a todos los 
rincones del mundo. Esta 
cumbre culinaria, la más 
importante del mundo despi-
dió una edición histórica con 
cifras de récord en visitan-
tes,  congresistas  y  perio-
distas y más jóvenes que 
nunca escuchando  las  po-
nencias de cocineros, pro-
ductores,  bodegueros,  pas-
teleros  y  panaderos. El 
lema utilizado para  esta 
edición ha  sido “Sin límites. 
No limits”. 

Aceite de Madrid en Madrid Fusión 



Vente de aceitunas 
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El Aceite de Madrid de la Comarca de las Vegas en Fitur 

El pasado 26 de enero las 
consejeras Paloma Martín 
y Marta Rivera de la Cruz 
visitaron la almazara 
Oleum Laguna en Villaco-
nejos. 

Las consejeras de Medio 
Ambiente, Vivienda y Agri-
cultura, Paloma Martín Mar-
tín y la de Cultura, Turismo y 
Deporte, Marta Rivera de la 
Cruz, acompañadas por el 
viceconsejero de Medio Am-
biente, Mariano González 
Sáez, el director general de 
agricultura, Ángel de Oteo 

Veinte municipios  del Sur-
este de Madrid exponen 
sus productos gastronó-
micos en Fitur. 

Del 18 al 22 de enero tuvo 
lugar en IFEMA la feria 
FITUR, un espacio dirigido a 
profesionales del turismo y 
también al público en gene-
ral, donde mostrar los atrac-
tivos turísticos de cada loca-
lidad o región. 
 
Es donde el jueves 19 de 
enero el Sureste de Madrid 
presentó su campaña pro-
mocional, centrada en incre-
mentar la oferta gastronómi-

ca, museística, de naturale-
za y cultural.  

 

El objetivo es que los madri-
leños descubran que a 30 
km de la Puerta del Sol exis-
te una comarca desconocida 
con un mar de olivos del que 
se extrae el mejor aceite de 
oliva, bodegas subterráneas, 
rutas para hacer en familia y 
un patrimonio e historia sor-
prendentes. 

La Comarca de las Vegas 
vuelve a poner el énfasis en 
la gastronomía como su 
gran reclamo, a través de 
sus aceites, vinos, quesos, 
productos de la huerta y 

de  Chinchón  y  Aceites 
Pósito y Recespaña de Villa-
rejo de Salvanés. 

otros productos que se ela-
boran y producen en estas 
localidades. 
 

Las veinte poblaciones del 
sureste de la Comunidad 
reivindican  su  gran  poten-
cial  turístico  ofreciendo 
opciones  gastronómicas,  
culturales  y  naturales a 
solo 30 minutos de la Puerta 
del Sol. 
 

Allí pudimos ver  entre  to-
dos  los alimentos  produci-
dos  y  elaborados en la zo-
na los  aceites de  las alma-
zaras Santa Lucía de Cara-
baña, Aceitera de Tielmes, 
Virgen  de  la  Oliva de Val-
dilecha, Virgen del Rosario 

Mancebo y el alcalde de 
Villaconejos, Adolfo Pacheco 
Sánchez, fueron recibidos 
en  la almazara  por  los 
hermanos  Laguna para re-
correr  las instalaciones de 
esta  almazara  100% ecoló-
gica. 

Durante el año 2.022 esta 
almazara ha cosechado una 
gran cantidad de premios 
por sus aceites, tanto nacio-
nales como internacionales y  
desde hace un año cuentan 
con la certificación del sello 
SIQUEV, garantizando así la 
máxima calidad de sus pro-
ductos. 

El Ayuntamiento de Argan-
da organiza una actividad 
para conocer la aceituna y 
el aceite.  

El pasado 14 de enero alre-
dedor de medio centenar de 
personas participaron en la 
actividad “Vente de Aceitu-
na”, organizada por el Ayun-
tamiento de Arganda, a tra-
vés de la Concejalía de Tu-
rismo, con la colaboración 

de la Cooperativa Aceitera 
de Arganda. 

La actividad ha consistido en 
ver el proceso de producción 
del aceite desde el olivo 
hasta el embotellado. Poste-
riormente se hizo una cata 
de los aceites de Arganda. 

Los participantes estuvieron 
acompañados por el conce-
jal de Turismo, Ireneo Vara y 
por el representante de la 
cooperativa, Cipriano Gui-
llén, con los que hicieron 
una ruta por un olivar para 
varear la aceituna y luego se 
dirigieron a la Cooperativa 
Aceitera de Arganda, donde 
se realizó la cata dirigida de 
aceite. 

Dos Consejeras visitan la  
almazara Oleum Laguna 
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El 15 de febrero comenzó 
la XIII Ruta del cocido ma-
drileño. 

Más de 30 restaurantes de 
Madrid incluirán nuestro 
plato más castizo, el cocido,  
en sus cartas desde el 15 de 
febrero hasta el 31 de mar-
zo, con motivo de la XIII 
Ruta del Cocido Madrileño, 
un plato que se ha reinter-
pretado en múltiples versio-
nes a lo largo de la historia. 

Esta Ruta, organizada por 
Qué Rico España y en la 
que colabora Aceite de Ma-
drid desde la primera edi-
ción, se inauguró este año 
en la taberna La Daniela, 
donde se dieron los premios 
a los mejores cocidos del 
año 2.022 y al comensal 
ganador del premio su peso 
en aceite de Madrid, vino de 
Madrid y garbanzos de Ma-
drid. El premio al mejor coci-
do tradicional fue para el 
Restaurante Pancipelao, 

servido en cuatro vuelcos. 

Veganos, de autor,  tradicio-
nales y vanguardistas, los 
establecimientos de la co-
munidad ofrecerán hasta el 
31 de marzo este plato típico 
de la gastronomía de la re-
gión en 38 restaurantes, 
donde alguno de ellos ofrece 
el servicio a domicilio. 

Juan Manuel Rodríguez Cor-
tés, ‘Juanma’ para los ami-
gos, madrileño del barrio de 
Chamberí y periodista de-
portivo con una extensa ca-
rrera dentro de la comunica-
ción audiovisual, será este 
año el Embajador de la XIII 
Ruta del Cocido Madrileño.  

XIII Ruta del Cocido Madrileño Madrid Gourmet exportación 

Consorcio para salir a 

mercados exteriores en el 

que participa La almazara 

La Aceitera de la Abuela. 

Cuatro empresas del sector 
agroalimentario, La Aceitera 
de la Abuela, chocolates 
Maykel, Madrid Miel y Sabo-
res de Madrid,  se  han  
agrupado para aunar fuerzas 
y  empezar su andadura en 
los mercados  internaciona-
les, como  vía  para  desa-
rrollar  su  negocio  y mejo-
rar su competitividad, por 
medio  del Programa Con-
sorcios de  la Ventanilla  
Única Internacional (VUI). 

El Consorcio “Madrid Gour-
met Export” se presentó 
oficialmente el pasado día 9 
de febrero en un acto cele-
brado en el Centro de Inno-
vación Gastronómica, donde 
se contó con la presencia, 
entre otros de los viceconse-
jeros de Medio Ambiente, 
Mariano González y de Eco-
nomía Manuel Llamas y el 
coordinador de la VUI, que 
explicó la labor de los Con-
sorcios de Exportación como 
herramienta para la interna-
cionalización de las pymes. 

 

El acto de presentación de 
este Consorcio de empresas 
alimentarias de Madrid con-
cluyó con un showcooking a 
cargo del chef Miguel Ángel 
Mateos, chef ejecutivo de 
Inclán Brutal Bar, y un ágape 
con productos de Madrid. 

Nuevo mapa turístico de la Comunidad de Madrid basado en la gastronomía 

La Comunidad de Madrid 
promociona sus productos 
de proximidad  en un nue-
vo mapa turístico. 

El 14 de febrero las conseje-
ras de Medio Ambiente, Vi-
vienda y Agricultura, Paloma 
Martín y la de Cultura, Turis-
mo y Deporte, Marta Rivera 
de la Cruz, presentaron este 
mapa turístico en un acto 

celebrado en la Oficina de 
Turismo de Sol. 

Esta es una iniciativa para 
incentivar esta experiencia 
rural, sostenible y responsa-
ble a través de la diversidad 
de sabores que ofrecen, y 
que aúnan tradición y cali-
dad, donde aparecen más 
de 300 fabricantes de ali-
mentos tan variados como el 

aceite, chocolate, carne, 
miel, lácteos, queso, repos-
tería, huerta, licores, vino y 
cerveza entre otros. 

La consejera Paloma Martín 
remarcó que la gastronomía 
madrileña se ha convertido 
en uno de los mayores 
atractivos para el turismo de 
nuestra región y los produc-
tos locales crecen en calidad 

cada año.  

Por otra parte, la consejera 
Marta Rivera de la Cruz des-
tacó la importancia de coor-
dinar esfuerzos para llevar a 
cabo iniciativas que vinculan 
los productos de Madrid con 
su lugar de elaboración y 
enriquecen la experiencia de 
los visitantes. 



Estamos en  
www.aceitedemadrid.com 

www.facebook.com/AceiteDeMadrid 

ACEITE DE MADRID 

C/ Jordán 8 bajo interior 

28010 MADRID 

Teléfono: 91 554 80 36 

Fax: 91 445 93 79 

Correo: info@aceitedemadrid.com  
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Próximas convocatorias 
 
 

Mercado “Madrid cultiva y produce” 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Próximas convocatorias: 4 de marzo y 1 de abril de 2023 

Primer sábado de mes. De 09:00 a 15:00 horas 
Pº Puerta del Ángel 4. Casa de Campo 

MÁS INFORMACIÓN: http://www.camaraagraria.org/ 
 
 

Mercado Municipal Productores Planetario  
 

Domingos 5 y 19 de marzo y 2 y 16 de abril 
Primer y tercer domingo de mes. De 10 a 16 horas 

Avda. Planetario esquina C/Meneses 
 
 

Mercado Productores Alcobendas 
 

Domingos 12 de febrero y 12 de marzo 
Segundo domingo de mes. De 10 a 16 horas 

Paseo Valdelasfuentes esquina a calle José Hierro 
 
 

Feria WOOE 
 

7 y 8 de marzo 2023 
IFEMA 

 
 

36 Salón de Gourmets 
 

17 a 20 de abril 2023 
IFEMA 

 

Recespaña Sdad. Coop. 
(Ecoreces, Madroliva) 

918 744 129 
administracion@reces.es 

www.reces.es 

 
Aceitera del Campo S.C. 

(Pósito)  
918 742 353 

info@aceitesposito.es 
www.aceitesposito.es 

 
Santo Cristo  

Sociedad Cooperativa 
918 942 537 

coopcolmenaraceite@hotmail.com 

 
SAT Virgen del Rosario 

918 940 306 
sat1681virgendelrosario@yahoo.es 

 
SAT Santa Lucía 

918 723 744 
sat.santalucia@hotmail.es 

 

Vinos y Aceites Laguna S.L. 
(Alma, Laguna Villar) 

918 938 196 
info@lagunamadrid.com 
www.lagunamadrid.com  

 
Oleum Laguna S.L. 

917 654 103 
info@oleumlaguna.com 
www.oleumlaguna.com 

 
Aceite Oliva Campo Real 

S.L. 
918 733 317 

almazara@aceitecamporreal.com 
www.almazaracamporeal.com 

 
Aceitera de Tielmes S.C. 

617 775 813 
aceiteratielmes@yahoo.es 

 
SAT La Peraleña 

608 258 039 
zumodeaceituna@laperalena.es 

www.laperalena.es 

Aceitera de Arganda S.C. 
(Aljamo, Valdelaoliva) 

918 710 221 
vinoaceitearganda@gmail.com  
www.aceiteradearganda.com 

 
Virgen de la Oliva S.C. 

625 583 307 
almazaravaldilecha@hotmail.com 

 
SAT Nuestra Señora de  

La Concepción 
918 115 073 
699 855 791 

barciaparedes@hotmail.com 

 
SAT Virgen de la Nueva 
sat1432@telefonica.net 

 
SAT Santiago Apóstol 

(Oro Madrid) 
info@aceitesoromadrid.com 
www.aceitesoromadrid.com 

SAT S. Esteban   
Protomártir 

(Molino Viejo) 
918 642 487 

info@bodegacenicientos.com 

 
Fanum Olive Oil S.L.U. 

(Fanum) 
918 746 024 

info@oleofanum.com 
www.oleofanum.com 

 
La Aceitera  

de la Abuela S.L. 
(Mantua Carpetana) 

918 010 007 
info@laaceiteradelaabuela.com 
www.laaceiteradelaabuela.com/ 

 
Villa Oleum S.L. 

918 739 673 
valledelaceite@hotmail.com  

Consume Aceite de Madrid  
 Consume productos locales 

http://www.lagunamadrid.com/a_aceites.php
https://laperalena.es/
mailto:vinoaceitearganda@gmail.com

