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Aceite de Madrid

Filomena arrasa el olivar de la Region

Cuantiosos danos en la
agricultura y ganaderia de
la Comunidad de Madrid a
causa del temporal de nie-
ve Filomena.

La borrasca de nieve Filome-
na seguida de varios dias
con grandes heladas y bajas
temperaturas de hasta 18°
bajo cero, han arrasado el
campo de la Comunidad de
Madrid, ocasionando dafos
enla agricultura yla gana-
deria y también en infraes-
tructuras.

Uno de los sectores mas

afectados por esta borrasca -

ha sido el del aceite de oliva,
que después de haber sufri-
do enormes pérdidas por la
COVID-19, ahora les ha
afectado y mucho el tempo-
ral Filomena y las heladas.
La aceituna se ha caido al
suelo y se ha helado y
arrugado y ademas ha perdi-
do peso, por lo que ya no
sirve para producir un aceite
de calidad.

Este afio se esperaba una
muy buena campafa, pero,

el olivar ha sido el cultivo
mas afectado, cuando toda-
via estaban en plena cam-
pafia de recoleccion de la
aceituna.

Consultadas todas las alma-
zaras, en la Comunidad de
Madrid se preveia una cam-
pafia récord de mas de vein-
ticinco millones de kilos de
aceituna, destinadas en su
mayor parte para la elabora-
cion de aceite de oliva virgen
extra. De esas previsiones
solamente se habia recogido
el 42,86% de la produc-
cion, quedando en el campo
el 57,14%.

Hay que sefalar que sobre
el 95% de la aceituna recogi-
da en la Regidn, se produce
en nuestras almazaras acei-
te de oliva virgen extra, gra-
cias al trabajo duro por la
diferenciacion y calidad.

Del 57,14% que ha quedado
por recoger, se estima que el
50% se da por perdido, y
con el resto que se recogera,
se producira un aceite que

pasara de virgen y virgen
extra a lampante, por lo que
las perdidas ascienden a
mas de un millébn de euros
por perdida de calidad, cal-
culando dicha perdida en
0,15 € por kilos de aceituna.

A estas pérdidas hay que
afiadir que los efectos se
notaran durante dos afos,
que es el tiempo que tarda-
ran los olivos en recuperarse

y volver a dar aceitunas y
que vuelvan a ser producti-
vos, por lo que en los proxi-
mos dos afios tendremos
una pérdida de mas de diez
millones de kilos de aceitu-
na, lo que se traduce en
unas pérdidas para el sector
del olivar superiores a los
siete millones de euros.

Sin recuperarse del golpe de
la crisis sanitaria que conti-
nua azotando con fuerza la
economia mundial, los culti-
vos de olivos de la Comuni-
dad de Madrid cargan hoy
con las consecuencias de un
temporal de cifras histdricas
cuya huella en la tierra cos-
tara mucho tiempo borrar.
Los olivos que se han helado
o0 que han perdido ramas
utilizaran ahora los recursos
que en una situacién nor-
mal emplean en generar la
aceituna para recuperarse
de los dafios sufridos, por lo
que calculamos que, como
minimo, pasaremos otros

dos afios sin practicamente
producto.
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Almazaras

e Recespana Sociedad Cooperativa (Villarejo de
Salvanés)

* Sociedad Cooperativa del Campo Aceitera
(Villarejo de Salvanés)

e Cooperativa del Campo Santo Cristo
(Colmenar de Oreja)

e SAT 1681 Virgen del Rosario (Chinchén)
e SAT 2908 Santa Lucia (Carabafa)
® Vinos y Aceites Laguna S.L. (Villaconejos)
e Oleum Laguna S.L. (Villaconejos)

e Aceite de Oliva Campo Real S.L. (Campo
Real)

e Aceitera de Arganda Sociedad Cooperativa
(Arganda del Rey)

e Virgen de la Oliva Sociedad Cooperativa
(Valdilecha)

e SAT 1433 La Peralefa (Perales de Tajuiia)
e Cooperativa Aceitera de Tielmes (Tielmes)

e SAT 4479 Almazara La Concepcidn
(Navalcarnero)

e SAT 1680 Santiago Apdstol ( Villa del Prado)

e SAT 1432 Virgen de la Nueva (San Martin de
Valdeiglesias)

e SAT 1431 San Esteban Protomartir
(Cenicientos)

e Aceites Naturales de Espafa S.L.
(Torremocha del Jarama)

e LaAceitera de La Abuela S.L. (Titulcia)

Envasadora

e Villa Oleum S.L. (Valdaracete)
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Aceite de Madrid

La Consejera de Medio Ambiente visita un olivar en Estremera

La Consejera de Medio
Ambiente visita una explo-
tacion olivarera para ver
de primera mano los da-
fnos ocasionados por el
temporal Filomena.

El pasado 19 de enero, la
Consejera de Medio Am-
biente, Paloma Martin Mar-
tin, el Director General de

Agricultura, Rafael Garcia
Gonzélez y el Gerente del
IMIDRA, Sergio Lopez Va-
quero visitaron la localidad
de Estremera, donde fueron
recibidos por la Alcaldesa
del municipio, Carmen Maria
Sanchez Lozano y oftros
miembros de la Corporacién
Municipal, el Presidente de
Aceite de Madrid, Rafael
Goémez Toba, el Presidente
de UCAM, Mariano Garcia-
Patron Domingo, el Director
de Aceite de Madrid, Jesus

Tratamiento con produc-
tos a base de cobre a la
salida del invierno para el
control de enfermedades y
tras el paso del temporal
de nieve.

Tras el paso de la borrasca
"Filomena" es el momento
de sanear las ramas rotas
por la nieve realizando cor-
tes limpios y si estos son
muy grandes aplicar masilla
selladora.

——— "= Las ramas
~ cortadas
deben

minarse
pues hay
. riesgo im-
.\ portante de
plagas co-
mo el ba-
rrenillo.

eli-

El También es
£ aconseja-

ble tratar con producto auto-
rizado a base de cobre tras
esta limpieza. Se recomien-
da hacer los tratamientos en

Pérez Sanchez y agriculto-
res de la zona, que se diri-
gieron a visitar una explota-
cién olivarera de la zona.
Una vez alli, se dirigieron a
visitar una explotacion oliva-
rera de la zona y comprobar
los gravisimos dafios ocasio-
nados por el temporal de
nieve y la posterior ola de
frio en los olivos.

Posteriormente, se reunieron
en el Salén de Plenos del
Ayuntamiento, donde la Cor-
poracion Municipal y los
agricultores hicieron llegar a
la Consejera la gran preocu-
pacion de todos los agricul-
tores y ganaderos de la Co-
munidad de Madrid por las
consecuencias del temporal,
que en el olivar, no solo se
ha afectado a la pérdida de
la mayoria de la cosecha de
aceituna de este afio, sino
que el dafo ocasionado
puede significar la pérdida
de los propios olivos.

El primer balance de dafios
en el campo madrilefio as-
ciende a 46 millones de eu-
ros, por lo que el Gobierno
Regional ya ha solicitado al
Gobierno Central una reduc-

ATRIA

las horas centrales del dia.
Es necesario cicatrizar heri-
das para evitar vias de en-
trada a plagas (euzophera,
barrenillo....) o enfermeda-
des (tuberculosis...)

Los fungicidas cupricos se
aplican al olivar madrilefio
para el control de enferme-
dades producidas por hon-
gos como los Repilos
(Spilocaea oleagina, Pseu-
docercospora  cladosporioi-
des) en un momento de ma-
xima dispersion e infeccion
por las condiciones favora-
bles de temperatura ( entre
10° C y 20° C) y hoja que
permanece mojada.

Del mismo modo estan reco-
mendados contra Tubercu-

cién de hasta el 80% del
indice de rendimiento de los
modulos de IRPF aplicables
a las actividades agrarias
madrilefias. En este mismo
sentido, la produccion se ha
visto afectada en mas de un
70%.

Ademas, para paliar estos
dafios se ha anunciado un
plan de actuacion del Go-
bierno Regional con 11 me-
didas, dotado con 16 millo-
nes de euros, divididas en
cuatro bloques.

El primer bloque para que
agricultores 'y ganaderos
puedan reponer aquellas
infraestructuras y maquinaria
dafadas por las nevadas vy,
al mismo tiempo, facilitar a
las industrias agroalimenta-
rias que adecuen y moderni-
cen sus instalaciones por los
dafios ocasionados por las

olivar

losis (Pseudomonas savas-
tanoi), muy frecuente en la
variedad Cornicabra para
78 = disminuir

%4 poblaciones
7 reco-
2% leccion y
" poda, ac-
A tuaciones

4en las que
produ-
§ cen heridas
¥ por las que
=4 VAN entra la
bacteria. La Tuberculosis y
la Lepra (Phlyctema vaga-
bunda), son consideradas
enfermedades reemergentes
a consecuencia de la intensi-
ficacion del cultivo. Los fun-
gicidas cupricos NO son
eficaces contra esta ultima.

Se trata de tratamientos
preventivos y el momento de
aplicacion es decisivo. En
estas fechas, final del in-
vierno, intentamos evitar las
defoliaciones producidas por
los Repilos Se debe mojar
muy bien con el caldo fungi-
cida toda la masa foliar del

nevadas, dotado con 10,5
millones de euros.

El segundo bloque, con 2,7
millones, tiene como objetivo
facilitar la financiaciéon a py-
mes y auténomos del sector
en condiciones ventajosas y
un convenio con Avalmadrid
para la constitucion de un
fondo especifico de un mi-
llbn de euros, ademas del
fomento de la contratacion
de seguros agrarios, con
ayudas que se concederan
en el momento en el que el
interesado suscriba la pdliza,
y no a afo vencido.

El tercer bloque, dotado con
otros tres millones, sera para
la puesta en marcha de Es-
trategias de Desarrollo Local
para mejorar servicios publi-
cos e impulsar el desarrollo
de nuevos proyectos en los
municipios rurales.

El cuarto bloque, de medi-
das especificas para el sec-
tor del olivar, especialmente
danado estos dias al encon-
trarse en plena fase de reco-
leccidon, como la donacién de
15.000 plantones de olivo y
la asistencia técnica a los
olivareros.

arbol y preferentemente las
zonas bajas e interiores, que
es donde mas frecuente-
mente se desarrolla la enfer-
medad. En caso de producir-
se lluvias intensas, después
del tratamiento, seria conve-
niente repetirlo.

ANTES DE UTILIZAR LOS
COMPUESTOS CUPRICOS
Y/O FUNGICIDAS ORGANI-
COS SE DEBE COMPRO-
BAR: CULTIVO AUTORIZA-
DO, DOSIS, PLAZO DE
SEGURIDAD Y ESPECIFI-
CACIONES DE USO.

SE RECOMIENDA CON-
SULTAR CON EL TECNI-
CO DE LA
ATRIA.
ESPE-
CIAL
ATEN-
CION EN
LOS OLI-§
VARES | Il
DE CUL-
TIVO ;
ECOLO-
GICO.
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Nueva normativa para los
paneles de cata

Aumentan las exigencias
para los paneles de cata
de aceite de oliva virgen.

El Consejo de Ministros ha
aprobado un real decreto de
modificacién de la normativa
basica que regula los pane-
les de catadores de aceite
de oliva virgen, para garanti-
zar la calidad en el producto
y preservarlo mejor frente a
posibles fraudes.

Su objetivo es profundizar
en su armonizacion y mejo-
rar la formacion de sus inte-
grantes y la supervision que
se realiza de estos equipos,
que seran autorizados en
funcion de resultados.

La nueva norma introduce
requisitos para la autoriza-
cion de los paneles de cata-
dores oficiales, que tendran
que ser designados por la
autoridad competente y su-
perar determinadas pruebas
de aptitud de manera perio-
dica. Para ello, la autoridad
para la que realicen el traba-
jo podra llevar a cabo cuan-
tas acciones de control con-
sidere oportunas con el fin
de evaluar la idoneidad de
los jurados y verificar que no
existen conflictos de interés,
informaron fuentes ministe-
riales.

Ademas, se incluyen nuevas
exigencias de formacion

para los jefes de panel, que
también deberan acreditar
un tiempo minimo de expe-
riencia que se recomienda
de dos afios. Y por otra par-
te se crea la Mesa de Jefes
de Panel, con indicacion de
composicion y funciones,
para favorecer la armoniza-
cion de las actuaciones de
todos ellos.

Este cambio obedece a una
demanda de mejora del sis-
tema de control oficial de las
caracteristicas  organolépti-
cas del aceite de oliva virgen
por parte del sector produc-
tor, que también solicita au-
mentar las exigencias a los
paneles y proporcionar ma-
yores garantias de uniformi-
dad de criterios entre estos.

La actualizacion garantizara
la verdadera calidad en el

producto y lo preservara
mejor frente a posibles
fraudes, ofreciendo mayo-

res garantias a los opera-
dores.

El aceite de oliva es el unico
producto agroalimentario en
el que se usa la cata para
distinguir una categoria de
otra, con un método oficial
avalado por estandares in-
ternacionales con validez
cientifica y reconocido por el
Comité Oleicola Internacio-
nal y la Union Europea.

Aceite de Madrid

El aceite de oliva se queda fuera del
etiquetado Nutriscore

Tras las quejas del sector,
Consumo accede a sacar
el aceite de oliva del eti-
quetado Nutriscore.

Después de las protestas del
sector del aceite de oliva y
de la Interprofesional del
Aceite de Oliva, por la mala
puntuacién otorgada, cate-
goria «C», al aceite de oliva,
Consumo esta trabajando
para poner en valor la cali-
dad de este producto basico
para la dieta mediterranea
y el aceite no sera incluido
en el sistema de etiqueta
Nutriscore por no reflejar sus
beneficios nutricionales.

Este sistema, llamado Nu-
triscore y que ya esta en
paises como Francia, Holan-
da y Alemania, clasifica pro-
ductos y los etiqueta por
colores, en funcién de sus
propiedades  nutricionales.
Lo hace a través de un algo-
ritmo, pero el sector habia
criticado que este sistema
no posiciona bien al aceite
de oliva y lo equipara al de
otras grasas menos be-
neficiosas, como el aceite de
colza. Este semaforo evalua
los alimentos envasados
dentro la misma categoria y
los clasifica por colores (de
verde a rojo, de la A a la E).
Segun el algoritmo, este
producto de la dieta medite-
rranea tendria una C, por lo

que estaria en zona amairilla,
con una nota tres de cinco.

Este sistema de etiquetado
frontal europeo se aprobara
en Espafia antes de prima-
vera y de momento solo sera
voluntario para los fabrican-
tes. Algunos paises, como
Francia o Alemania, que ya
lo tienen implantado han
mostrado su postura favora-
ble a que el aceite de oliva
salga de este sistema de
etiquetado. Espafia soélo es
miembro observador en el
comité de gobernanza de
Nutriscore, por lo que la de-
cision tiene que ser aproba-
da por sus miembros con
derecho a voto.

Nuestro pais se sumara a
Francia y Holanda, que ya
tienen en marcha este siste-
ma, y a Bélgica y Alemania,
que han anunciado a Bruse-
las su deseo de implantarlo
cuanto antes. La Comision
Europea tiene previsto legis-
lar y exigir su cumplimiento
hacia finales del afio 2022.

El propdsito de este sistema
es facilitar la comprension
de la informacion nutricional
de los productos de alimen-
tacion, que a menudo resulta
ininteligible para los consu-
midores, pero ofrece resulta-
dos inaceptables para pro-
ductores esenciales nuestra
industria agroalimentaria.

Estimaciones produccién aceite de oliva en Espaia

Se confirman las estima-
ciones a la baja de produc-
cion de aceite de oliva rea-
lizadas por Cooperativas
Agro-alimentarias de Es-
pafia debido a bajos rendi-
mientos y a "Filomena".

Los datos de las declaracio-
nes de los operadores del
sector oleicola a la Agencia
de Informacion y Control
Alimentario, AICA, corres-
pondientes a enero, confir-
man que la produccion de
aceite de oliva a nivel nacio-
nal rondara el 1.400.000
toneladas, cifra barajada por
Cooperativas Agro-
alimentarias de Espafia des-
de el comienzo de la actual
campana.

En enero se han producido
unas 348.000 toneladas, lo

que hace que el acumulado
se sitle en 1.103.000 tonela-
das, volumen que confirma
la reduccion que se produci-
ra con respecto a las estima-
ciones oficiales realizadas
en el mes de octubre. De
hecho, la propia Junta de
Andalucia acaba de emitir
un comunicado reduciendo
las previsiones iniciales para
esta Comunidad Auténoma
en al menos unas 250.000
toneladas, debido en gran
medida a los bajos rendi-
mientos obtenidos, los me-
nores de los Ultimos 25
afios, y al impacto que ha
tenido en el cultivo el paso
de la borrasca Filomena.

Con respecto a las ventas
en el mercado en los pri-
meros cuatro meses de
campana, éstas se aproxi-

man a las 560.000 tonela-
das, lo que situa la media
mensual en 140.000 tonela-
das, una excelente cifra, de
hecho, la mas alta del histo-
rico.

El comportamiento de las
exportaciones sigue siendo
positivo, a pesar del hun-
dimiento de los envios de
aceite de oliva envasado
origen Espafa a EE.UU.
por los aranceles. De man-
tenerse este ritmo en los
préximos meses, alcanza-
riamos un volumen similar
al récord de la campafia
pasada.

En cuanto a las importacio-
nes, se aprecia ya una cla-
ra tendencia a la baja,
debido fundamentalmente a
la menor disponibilidad de

aceite en el resto de los
paises. Los datos de pro-
ducciéon del resto de esta-
dos miembros publicados
por la Comision Europea,
constatan una reduccion
generalizada en las produc-
ciones comunitarias con
respecto a las del afo pa-
sado.

Fuera de la Unién Euro-
pea, los descensos en la
produccion de Tunez, que
podrian ser de incluso un
-70%, propiciaran mas si
cabe que Espana sea a
lo largo de esta campafa
la principal despensa de
aceite de oliva del mundo.
Se espera, en consecuen-
cia que el mercado conti-
niue mostrando su firme-
za durante los préximos
meses.
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Proximas convocatorias

Mercado “Madrid cultiva y produce”

Por ahora no podemos recibirte...
ipero t si puedes recibir tus productos favoritos!
con “mercadoaldia” haz tu pedido y pasa a recogerlo.

»r o W

ACEITE DE MADRID
C/ Jordan 8 bajo interior
28010 MADRID

jTE LO LLEVAN A CASA!

Muchos de nuestros productores te ofrecen

forms altemativas para hacer tus pedidos s
on liney recibirlos en casa.
{Comprueba la lsta y contacta con ellos! \/_J

Primer sabado de mes. De 09:00 a 15:00 horas
P° Puerta del Angel 4. Casa de Campo
MAS INFORMACION http://www.camaraagraria.org/

°)))

mercadoaldia

Teléfono: 91 554 80 36
Fax: 91 44593 79
Correo: info@aceitedemadrid.com

Mercado Productores

Debido a la evolucion de la pandemia del coronavirus (COVID-19) en Madrid estamos a la
Estamos en espera de fijar nueva fecha del Mercado Productores Matadero Madrid
www.aceitedemadrid.com s
Ultimo fin de semana de mes (S. de 11 a 19y D. de 11 a 17 h.)
Matadero Madrid. Paseo de la Chopera 14

MAS INFORMACION; https://mercadoproductores.es/

www.facebook.com/AceiteDeMadrid

Mercado Municipal Productores Planetario

Si apuestas por el consumo de productos locales puedes visitarnos en el
Mercado de Productores Planetario

Primer y tercer domingo de mes. De 10 a 15 horas
Avda. Planetario esquina C/Meneses
MAS INFORMACION: http://productoresplanetario.es/

Proximas ediciones 2021: 3y 17 de enero, 7 y 21 de febrero

Consume productos locales,
consume Aceite de Madrid

Recespafia Sdad. Coop.
(Ecoreces, Madrollva)
87441

admlmstrac1on@reces es
www.reces.es

Aceitera del Campo S.C.
(Posito)
918 742 353
info@aceitesposito.es
www.aceitesposito.es

Santo Cristo
Sociedad Cooperativa
918 942 537

coopcolmenaraceite@hotmail.com

SAT Virgen del Rosario
918 940 306

sat1681virgendelrosario@yahoo.es

SAT Santa Lucia
918 723 744
sat.santalucia@hotmail.es

Vinos y Aceites Laguna S.L.
'‘Alma, Laguna Villar)
938 196

info@lagunamadrid.com
www.lagunamadrid.com

Oleum Laguna S.L.
917 654 103
info@oleumlaguna.com
www.oleumlaguna.com

Aceite Olivsa I_Campo Real
918 733 317

almazara@aceitecamporreal.com
www.almazaracamporeal.com

Aceitera de Tielmes S.C.
617 775 813
aceiteratielmes®@yahoo.es

SAT La Peralefia
608 258 039
zumodeaceituna@laperalena.es
www.laperalena.es

t******

Aceitera de Arganda S.C.
(Aljamo, Val elaollva)

v1noace1tearganda@gmall com
www.aceiteradearganda.com

Virgen de la Oliva S.C.
625 583 307

almazaravaldilecha@hotmail.com

SAT Nuestra Sefiora de
La Concepcién
918 115 073
699 855 791
barciaparedes@hotmail.com

SAT Virgen de la Nueva
sat1432@telefonica.net

SAT Santiago Apéstol
(Oro Madrid,
info@aceitesoromadrid.com
www.aceitesoromadrid.com

Comunidad de Madrid

SAT S. Esteban
Protomartir
(Molino Viejo)

918 642 487
info@bodegacenicientos.com
www.bodegacenicientos.com

Aceites Naturales Espafia

(Fanum)
918 746 024
info@oleofanum.com
www.oleofanum.com

La Aceitera de la Abuela

(Mantua Carpetana)
918 010 007

info@laaceiteradelaabuela.com
www.laaceiteradelaabuela.com/

Villa Oleum S.L.
918 739 673
alledelaceite@hotmail.com




